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» ATTENTION! This barbecue will become very hot, do not
move it during operation.

« Do not use indoors! This barbecue is for outdoor use only.
Use the barbecue in a well-ventilated area.

« WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-
lighting! Use only firelighters complying to EN1860-3!

» WARNING! Keep children and pets away.

« The barbecue has to be installed on a secure level base
prior to use.

« Do not use within 1 m of any flammable structure or under
any combustible surface.

« Ash catcher pan must be fully installed during operation.
Failure to properly install could result in hot embers falling
from barbecue.

« Burning of solid fuels produces carbon monoxide, which
has no odor and can killl Therefore, never use this
appliance indoors or bring indoors if not fully extinguished.

« After a charcoal fire appears extinguished, unconsumed
embers can retain heat for up to 24 hours, and if exposed
to fresh air, can burst into flame unexpectedly. Any such
embers outside the firebox of the barbecue pose a fire
hazard and can ignite combustible surfaces such as
wooden decks.

« Failure to read and follow instructions for lighting charcoal
may result in serious personal injury and/or property
damage.

« Always use caution when handling hot coals to prevent
injury.

« Always light the fire with the barbecue lid open.

Some parts may contain sharp edges! Wear protective
gloves if necessary.

Most surfaces on this unit are hot when in use. Use
extreme caution. Do not touch metal parts of the barbecue
until it has completely cooled to avoid burns, unless you
are wearing protective gloves.

Operation and Lighting Procedure

« The barbecue is designed for use with charcoal briquettes or
lump charcoal. Do not exceed 0,9 kg of charcoal.

- Set up or place barbecue in a safe location.

« The barbecue shall be heated up and the fuel kept red hot
for at least 30 minutes prior to the first cooking.

« Prior to cooking with your grill the first time:

a. Brush all interior surfaces, including grills and grates,
with vegetable oil.

b. Build a small fire in the charcoal pan.

c. Close lid after flames subside, position dampers at
approximately % turn open. This burn should be
sustained for at least 30 minutes.

1. Place charcoal into a pyramid-shaped pile in the center of
the charcoal pan.

2. Light charcoal with a suitable fire starter that complies with
EN1860-3. Always light the fire with the lid open. Keep lid
open for as long as the charcoal burns with flames.

3. Never add charcoal lighter fluid to hot or warm coals as
flashbacks may occur causing injury.

4. After charcoal appears to have a coating of ash and flames

have subsided (12-15 minutes), spread coals evenly across
charcoal pan.

5. Replace cooking grids and close lid to pre-heat the cooking
surface.

6. Do not cook before the fuel has a coating of ash.

_ Always open lid BEFORE opening the charcoal access

door to check fire or fuel.

Always open the ash door slowly. Never attempt to look

inside the grill while opening the charcoal door when the

grill is in use.

_ Failure to follow these instructions could result in injury.

_ Unburned gas can accumulate and cause a flash fire if the
lid is not opened first.

Safety and Care Advice

Please read the instruction manual before using the
barbecue!

Follow all warnings and instructions when using the
barbecue. Failure to read and follow the instructions could
result in serious personal injury and/or property damage.
Keep this manual for future reference.

If you have any queries regarding these instructions,
contact your local dealer.

Do not use the barbecue unless it's completely assembled
and all parts are securely fastened and tightened.

For residential use only. Do not use for commercial cooking.

Maintenance
Rust can appear on the inside of your grill. Maintaining a
light coat of vegetable oil on the interior surfaces will aid in

the protection of your grill. Exterior surfaces of the grill

may need occasional touch Uﬁ. We recommend the use of
commercially available black high temperature spra

aint. NEVER PAINT THE INTERIOR OF THE GRILL!
| requgncy of clean up is determined by how often the grill
is used.
Make sure coals are completely extinguished before
cleaning inside of the unit. Thoroughly rinse with water

and allow to air dry before using again. Wipe out the

interior of the unit with a cloth or paper towels. When

finished cooking, and the unit has adequately cooled,

clean out all remaining ashes. Ashes collect moisture,

which can lead to premature rusting and decay.

If a bristle brush is used to clean any of the cooking

surfaces, ensure no loose bristles remain on cookin
surfaces prior to grilling. Itis not recommended to clean

cooking surfaces while grill is hot.



Procédure d'allumage et fonctionnement

« Le barbecue est congu pour étre utilisé avec des briquettes de charbon
de bois ou des blocs de charbon. Ne dépassez pas 0,9 kg de charbon.

 Installez ou placez le barbecue dans un endroit sdr.

 Le barbecue doit étre chauffé et le combustible doit rester rougeoyant
et chaud pendant au moins 30 minutes avant la premiére cuisson.

«  Avant de commencer la cuisson au gril la premiére fois :

- Attention ! Ce barbecue deviendra trés chaud, ne le déplacez pas
pendant qu'il est en marche.

« Ne pas utiliser a l'intérieur | Ce barbecue est destiné a un usage
extérieur uniquement. Utilisez le barbecue uniquement dans une

zone bien ventilée. a. Brossez toutes les surfaces internes, dont les grilles et plaques de

« ATTENTION ! N'utilisez pas d'essence ou de pétrole pour l'allumer cuisson, avec de luile végetale.
ou le rallumer ! Utilisez uniquement des allume-feux conformes de b. Faites un petit feu dans le bac a charbon.
la norme EN1860-3 ! c. . Fermez le couvercle une fois que les flammes diminuent,

o ATTENTION ! Tenez les enfants et les animaux a |'écart positionnez les clapets a environ 1/4 d'ouverture. Ce feu doit tenir au

- Le barbecue doit étre installé sur une base slre avant d'étre utilisé. moins 30 minutes.

« Ne pas utiliser a moins d'1m de toute structure inflammable ou sous 1. Placez le charbon en une pile en forme de pyramide au centre du bac &
une surface combustible. charbon.

« Un bac a cendres doit étre installé pendant le fonctionnement. Une 2. Allumez le charbon avec un allume-feu adéquat conforme a la norme
mauvaise installation pourrait entrainer la chute de braises chaudes EN1860-3. Allumez toujours le feu avec le couvercle ouvert. Gardez le
du barbecue. couvercle ouvert tant que le charbon brile avec des flammes.

+ Briler des combustibles solides crée du monoxyde de carbone, un 3. N'ajoutez jamais d'allume-feu liquide pour chauffer ou brdler le charbon,
gaz inodore et potentiellement mortel ! Par consequent, n'utilisez des retours de flammes étant possibles et susceptibles de causer des

jamais cet appareil a l'intérieur et ne 'amenez jamais a l'intérieur s'il
n'est pas complétement éteint.

« Bien qu'un feu de charbon semble éteint, des braises non
consumées peuvent retenir la chaleur jusqu'a 24 heures, et elles
peuvent s'embraser de maniére inattendue si elles sont exposées a

blessures.

4. Une fois que le charbon semble étre recouvert de cendres et que les
flammes se sont calmées (12-15 minutes), répandez les braises de fagon
égale dans le bac a charbon.

de I'air frais. De telles braises hors de la chambre de combustion 5. Replacez les grilles de cuisson et fermez le couvercle pour préchauffer la
du barbecue représentent un risque d'incendie et peuvent surface de cuisson. .
enflammer des surfaces combustibles comme des bureaux en bois. 6. Ne faites rien cuire tant que le combustible n'est pas recouvert de
« Ne pas lire et ne pas suivre les instructions concernant I'allumage cendres.
du charbon peut entrainer de sérieux dégats corporels et/ou

matériels.
« Soyez toujours prudent lorsque vous manipulez des braises
chaudes pour éviter toute blessure.
- Allumez toujours le feu avec le couvercle du barbecue ouvert. »  Ouvrez toujours le couvercle AVANT d'ouvrir la porte d'acces au
charbon pour vérifier le feu ou le combustible.

Ouvrez toujours lentement la porte du bac a cendres. N'essayez jamais
A AVE RT I s s E M E NT A de regarder a l'intérieur de votre barbecue lorsque vous ouvrez la porte
du bac a charbon et que le barbecue est en cours d'utilisation.

« Ne pas respecter ces instructions peut entrainer des blessures.
= Du gaz non briilé peut s'accumuler et causer un feu spontané si le
couvercle n'est pas ouvert d'abord.

« Certaines parties peuvent contenir des bords tranchants ! Portez des
gants protecteurs si nécessaire.

» Laplupart des surfaces de cet appareil sont chaudes lorsqu'il est en
cours d'utilisation. Soyez extrémement prudent. Ne touchez pas les

parties métalliques du barbecue avant qu'il ne soit complétement refroidi Entret'en, s s
afin d'éviter les brilures, & moins que vous ne portiez des gants de De la rouille peut apparaitre & l'intérieur de votre barbecue.
protection. Laisser une mince couche d'huile végétale sur les surfaces
. Y internes aidera a protéger votre barbecue. Les surfaces
Conseils de sécurité . , . extérieures du barbecue peuvent nécessiter quelques
* Veuillez lire le manuel d'instructions avant d'utiliser le retouches occasionnelles. Nous recommandons I'utilisation
barbecue ! , , L - d'un spray de peinture haute température noir disponible sur le
» Suivez toutes les instructions et précautions en utilisant marché. NE PEIGNEZ JAMAIS L'INTERIEUR DU
le barbecue. Ne pas lire et ne pas suivre les BARBECUE ! La fréquence de nettoyage est relative 4 la
instructions peut entrainer de sérieux dégats corporels fréquence d'utilisation.
ou matériels. _ Assurez-vous que les braises sont complétement éteintes
* Conservez ce manuel pour une consultation future. avant de nettoyer l'intérieur de l'appareil. Rincez abondamment
* Sivous avez des questions concernant ces avec de l'eau et laissez sécher a |'air libre avant une nouvelle
instructions, contactez votre fournisseur local. utilisation. Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec un chiffon ou
* Nutilisez pas le barbecue s'il n'est pas completement des serviettes en papier. Lorsque la cuisson est terminée, et
monté et si toutes les pieces ne sont pas fixées et que 'appareil a refroidi de fagon adéquate, nettoyez toutes les
serrées de fagon adequate. - cendres restantes. Les cendres attirent la moisissure, ce qui
*  Usage résidentiel uniquement. Ne pas utiliser pour peut conduire a une rouille et une détérioration prématurées.

faire de la cuisine commerciale.

Si une brosse a poils souples est utilisée pour nettoyer I'une
des surfaces de cuisson, assurez-vous qu'aucun poil ne reste
sur les surfaces de cuisson avant d'utiliser le barbecue. Il n'est
pas recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson pendant
que le barbecue est chaud.



« ACHTUNG! Dieser Grill wird sehr heil’; wahrend des Betriebs nicht
bewegen.

« Nicht in Innenbereichen benutzen! Dieser Grill darf nur im Freien
benutzt werden. Den Girill in gut bellifteten Bereichen verwenden.

» WARNHINWEIS! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen
Spiritus oder Benzin verwenden! Nur Feueranziinder benutzen, die
EN1860-3 entsprechen!

» WARNHINWEIS! Kinder und Haustiere fernhalten.

« Dieser Grill muss vor Inbetriebnahme auf einer ebenen und
festruhenden Standflache aufgestellt sein.

« Nicht in Abstanden von weniger als 1 Meter von entflammbaren
Konstruktionen oder brennbaren Oberflachen benutzen.

« Die Aschepfanne muss wahrend des Betriebs vollstandig installiert
sein. Eine nicht sachgemaR installierte Aschepfanne kénnte zur
Folge haben, dass heiRe Glutstticke vom Grill fallen.

« Das Verbrennen von Festbrennstoffen erzeugt Kohlenmonoxid, das
geruchlos ist und tddlich sein kann! Benutzen Sie deshalb dieses
Gerat nie in Innenbereichen und bringen Sie es nicht nach drinnen,
wenn die Glut nicht vollkommen erloschen ist.

« Selbst wenn ein Kohlenfeuer erloschen zu sein scheint, konnen
unverbrannte Glutstlicke bis zu 24 Stunden lang Warme speichern,
und wenn sie dann frischer Luft ausgesetzt werden, kann es sein,
dass sie plétzlich in Flammen ausbrechen. Derartige aulerhalb der
Brennkammer des Grills liegende Glutstiicke stellen eine
Brandgefahr dar und kénnen dazu flihren, dass leicht brennbare
Oberflachen, wie zum Beispiel Holzterrassen, Feuer fangen.

« Das Versaumnis, Anweisungen zum Anziinden von Holzkohle zu
lesen, kann ernsthaften Personen- und/oder Sachschaden zur
Folge haben.

« Beim Umgang mit heiRen Kohlen stets Vorsicht walten lassen, um
Verletzungen zu vermeiden.

« Die Grillhaube beim Anziinden des Feuers stets offenhalten.

» Manche Teile kdnnen scharfe Kanten haben! Tragen Sie
Schutzhandschuhe, falls erforderlich.

» Die meisten Oberflachen dieses Gerats sind heil’, wenn das Gerat im
Einsatz ist. Verwenden Sie es mit auflerster Vorsicht. Zur Vermeidung
von Verbrennungen die Metallteile des Grills nicht anfassen, bis das
Gerat vollkommen abgekihlt ist, es sei denn, Sie tragen
Schutzhandschuhe.

Hinweise zur Sicherheit und Pflege

 Vor Inbetriebnahme des Grills bitte die Betriebsanweisung
lesen!

« Bei Gebrauch des Grills alle Warnhinweise und
Anleitungen befolgen. Das Versaumnis, die Anleitungen
zu lesen und zu befolgen konnte ernsthaften Personen-
und/oder Sachschaden zur Folge haben.

« Diese Betriebsanweisung zur weiteren Verfligung
aufbewahren.

« Falls Sie irgendwelche Fragen beziiglich dieser
Betriebsanweisung haben, wenden Sie sich an lhren
Fachhandler.

« Den Grill nur benutzen, wenn er vollstandig montiert ist
und alle Teile sicher befestigt und alle
Schraubenverbindungen fest angezogen sind.

« Nur fir den Privatgebrauch geeignet. Nicht fiir
kommerzielle Kiichenbetriebe vorgesehen.
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Inbetriebnahme und Anziinden des Feuers

 Fir diesen Girill sind Grillholzkohle sowie Grillholzkohlebriketts
geeignet. Die Holzkohlenmenge sollte 0,9 kg nicht Uberschreiten.

 Den Grill an einem sicheren Ort montieren oder aufstellen.

 Vor dem ersten Grillen muss der Grill mindestens 30 Minuten lang

aufgeheizt werden und die Kohlen wahrend dieser Zeit rotglihend
gehalten werden.

 Vor dem ersten Grillen:

a. Alle Oberflachen im Innenbereich, einschlieBlich der Gitter und
Roste, mit Pflanzendl bestreichen.

b. In der Holzkohlenpfanne ein kleines Feuer aufschichten.

c. Haube schlieen nachdem die Flammen nachlassen, dabei die
Luftklappen ca. eine viertel Umdrehung offen lassen. Diese
Flamme sollte {iber mindestens 30 Minuten hinweg
aufrechterhalten werden.

1. Holzkohle in der Mitte der Holzkohlenpfanne pyramidenférmig stapeln.

2. Holzkohle mit einem geeignetem, nach EN1860-3 hergestellten
Entziindungsmaterial anziinden. Beim Anziinden stets die Haube
offenhalten. Die Haube solange offenhalten wie die brennende Holzkohle
Flammen abgibt.

3. Niemals Flussiganziinder auf heie oder warme Kohlen geben, weil dies
Flammenrtickschlag verursachen kdnnte, der Verletzungen zur Folge
haben konnte.

4. Wenn auf der Holzkohle eine Aschenschicht zu sehen ist und die
Flammen nachgelassen haben (12-15 Minuten), die Kohlen gleichmé&Rig
auf der Holzkohlenpfanne verteilen.

5. Zum Vorheizen der Grilloberflache die Grillroste wieder einsetzen und die
Haube schliefien.

6. Nicht anfangen zu grillen, bis das Brennmaterial eine Aschenschicht
aufweist.

« VOR dem Offnen der Zugangsklappe zur Uberpriifung des Feuers oder
Brennstoffs die Haube stets 6ffnen.

e Aschenklappe immer langsam 6ffnen. Versuchen Sie niemals, ins Innere
des Grills zu schauen, wenn Sie die Kohleklappe 6ffnen wahrend der
Grill in Betrieb ist.

« Das Versaumnis, diese Anweisungen zu befolgen, konnte Verletzungen
zur Folge haben.

» Unverbranntes Benzin kann sich ansammeln und Stichflammen
verursachen, wenn die Haube nicht zuerst gedffnet wird.

Instandhaltung

Auf der Innenseite Ihres Grills kann Rost auftreten. Das regelmaRige
Auftragen einer diinnen Schicht aus Pflanzendl auf den Innenseiten
wird dabei helfen, lhren Grill zu schiitzen. Méglicherweise miissen die
AuRenflachen des Grills von Zeit zu Zeit ausgebessert werden.
Empfehlenswert ist die Anwendung von hitzebestandigem schwarzem
Spritzlack, der im Handel erhaltlich ist. NIEMALS DIE INNENSEITE
DES GRILLS LACKIEREN!

Wie oft der Grill gesaubert werden muss, hangt davon ab, wie oft er
benutzt wird.

Vergewissern Sie sich, dass die Kohlen vollstandig erldscht sind,
bevor Sie den Innenraum des Gerats saubern. Vor dem ndchsten
Gebrauch sorgféltig mit Wasser abspulen und im Freien trocknen
lassen. Das Innere des Gerats mit einem Lappen oder mit
Papiertlichern auswischen. Am Ende des Grillens, und nachdem das
Gerat ausreichend abgekdhlt ist, alle Aschenreste entfernen. Asche
zieht Feuchtigkeit an, was zu vorzeitigem Rosten und Verfall filhren
kann.

Falls zur Sauberung der Grilloberflachen ein Borstenpinsel benutzt

wird, vergewissern Sie sich vor dem nachsten Grillen, dass auf den
Grilloberflachen keine losen Borsten verbleiben. Es wird empfohlen,
die Oberfldchen nicht zu sdubern wahrend der Grill heifd ist.



« ATTENZIONE! Questo barbecue raggiunge temperature molto alte.
Non muoverlo durante ['uso.

« Non utilizzarlo in ambienti chiusi! Utilizzare il barbecue solo
all'aperto. Utilizzare il barbecue in zona ben ventilata.

« ATTENZIONE! Non utilizzare alcool o benzina per accenderlo!
Utilizzare esclusivamente accendifuoco conformi alla EN 1860-3!

« ATTENZIONE! Tenere bambini e animali domestici lontani
dall'apparecchio.

« Prima dell'uso posizionare il barbecue su una superficie piana.

« Non utilizzarlo a meno di 1 m da strutture infiammabili o sotto
superfici combustibili.

« |l cassetto raccoglicenere deve essere montato correttamente
durante l'uso. Il mancato o scorretto montaggio potrebbe causare la
fuoriuscita di brace dal barbecue.

« | combustibili solidi emettono, mentre bruciano, monossido di
carbonio inodore e letale! Pertanto non utilizzare mai I'apparecchio
in ambienti chiusi e non portarlo in ambienti chiusi se il combustibile
non é completamente spento.

« Anche se apparentemente spente, le braci possono mantenere il
calore fino a 24 ore; se esposte all'aria aperta, potrebbero
riprendere fuoco all'improvviso. Le braci al di fuori del focolare del
barbecue costituiscono un pericolo d'incendio e possono accendere
superfici infiammabili, ad esempio coperture in legno.

 La mancata lettura e il mancato rispetto delle istruzioni per
I'accensione del carbone possono causare gravi lesioni a persone
elo danni a cose.

- Usare sempre cautela nella manipolazione della brace per evitare
incidenti.

« Accendere sempre il fuoco con il coperchio del barbecue aperto.

 Alcune parti possono presentare bordi taglienti! Indossare guanti di
protezione, se necessario.

« Lamaggior parte delle superfici di quest'apparecchio raggiungono
alte temperature durante l'uso. Usare la massima cautela. Per
evitare ustioni, non toccare le parti metalliche del barbecue senza
guanti di protezione fino a quando I'apparecchio non si &
completamente raffreddato.

Sicurezza e manutenzione

e Leggere il manuale d'uso prima di utilizzare il
barbecue!

Seguire tutti gli avvertimenti e le istruzioni quando si
utilizza il barbecue. La mancata lettura e il mancato
rispetto delle istruzioni possono causare gravi lesioni a
persone e/o danni a cose.

e Conservare il manuale per riferimento futuro.

e Per qualsiasi domanda in merito a queste istruzioni,
contattare il rivenditore locale.

» Non utilizzare il barbecue se non & completamente
montato e se tutte le parti non sono ben fermate.

* Solo per uso domestico. Non utilizzare per la
ristorazione commerciale.

Funzionamento e procedura di accensione

« II'barbecue € stato progettato per essere utilizzato con
mattonelle di carbone o carbonella. Non inserire pit di 0,9 kg di
carbone.

« Montare o posizionare il barbecue in un luogo sicuro.

 Riscaldare il barbecue e mantenere acceso il combustibile per

almeno 30 minuti prima di iniziare a cucinare.

« Prima del primo utilizzo della griglia:

a. Spennellare di olio vegetale tutte le superfici interne,
comprese le griglie.

b. Accendere un fuoco ridotto nel braciere.

¢. Quando la fiamma si abbassa, chiudere il coperchio, regolare
le valvole di tiraggio a circa 1/4 diapertura. Mantenere questo
livello di fuoco per almeno 30 minuti.

1. Creare una piramide di carbone al centro del braciere.

2. Accendere il carbone con un accendifuoco conforme alla EN
1860-3. Accendere sempre il fuoco con il coperchio aperto.
Tenere il coperchio aperto finché il carbone non presenta fiamme.

3. Non aggiungere mai accendifuoco liquido sui carboni ardenti o
caldi, in quanto si possono verificare ritorni di fiamma e
conseguenti incidenti.

4. Quando il carbone € ricoperto di cenere ¢ le fiamme si sono
abbassate (12-15 minuti), distribuire uniformemente il carbone su
tutto il braciere.

5. Riposizionare le griglie di cottura e chiudere il coperchio per
preriscaldare la superficie di cottura.

6. Non cucinare finché il combustibile non é coperto di cenere.

« Aprire sempre il coperchio PRIMA di aprire lo sportello di accesso
al carbone per controllare il fuoco o il combustibile.

« Aprire sempre lentamente lo sportello delle ceneri. Quando in
uso, non guardare all'interno della griglia mentre si apre lo
sportello del carbone. Il mancato rispetto di queste istruzioni pud
causare gravi incidenti.

 Seil coperchio non & stato aperto prima, il gas incombusto pud
accumularsi e causare fiammate.

Manutenzione

E possibile che si formi ruggine all'interno della griglia.
L'applicazione frequente di un leggero strato di olio vegetale sulle
superfici interne aiutera a proteggere la griglia. Le superfici
esterne della griglia possono richiedere occasionali ritocchi. Si
consiglia di utilizzare una vernice spray di colore nero, disponibile
in commercio. NON DIPINGERE MAI L'INTERNO DELLA
GRIGLIA! La frequenza della pulizia &€ determinata dalla
frequenza dell'utilizzo.

Assicurarsi che le braci siano completamente spente prima di
pulire I'interno dell'apparecchio. Risciacquare abbondantemente
con acqua e lasciare asciugare all'aria prima del successivo
utilizzo. Pulire l'interno dell'apparecchio con un panno di carta o di
tessuto. Al termine della cottura, e una volta che I'apparecchio €
sufficientemente freddo, eliminare tutti i residui di cenere. La
cenere raccoglie umidita, che pud portare alla formazione precoce
di ruggine e al deterioramento dell'apparecchio.

Se si utilizza una spazzola a setole per la pulizia dei piani di
cottura, prima di riutilizzare I'apparecchio accertarsi che non vi
siano setole sparse sugli stessi. Non & consigliabile pulire i piani di
cottura quando la griglia € ancora calda.



 LET OP! Deze barbecue zal zeer warm worden. Nooit verplaatsen
tijdens het gebruik ervan.

« Niet voor gebruik binnenshuis! Deze barbecue is uitsluitend voor
gebruik buiten.

Gebruik de barbecue in een goed verluchte ruimte.

» WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus of benzine om de barbecue
aan te steken of opnieuw te doen branden. Uitsluitend aanmaakblokjes
gebruiken die conform EN1860-3 zijn!

» WAARSCHUWING! Kinderen en huisdieren op afstand houden.

« De barbecue moet, voor gebruik, op een veilige en viakke basis
geinstalleerd zijn.

» Niet gebruiken binnen een straal van 1 m vanaf een ontvlambare
structuur of een brandbaar oppervlak.

* De aslade moet volledig geplaatst zijn tijdens het gebruik.

Zonder de juiste plaatsing van de aslade kunnen hete sintels van de
barbecue vallen.

- Het branden van vaste brandstoffen produceert reukloze koolmonoxide
die tot de dood kan leiden! Gebruik dit toestel daarom nooit
binnenshuis en breng het ook niet naar binnen als het niet volledig
uitgedoofd is.

» Zelfs nadat houtskoolvuur gedoofd lijkt te zijn, kunnen niet-verbrande
sintels tot 24 uur warm blijven. Bij blootstelling aan de frisse lucht
kunnen ze onverwacht vuur vatten. Deze sintels buiten de vuurbox van
de barbecue vormen brandgevaar. Ze kunnen brandbare oppervlakken,
zoals een houten dek, vuur doen vatten.

« De instructies voor het doen branden van houtskool niet lezen of niet
opvolgen kan resulteren in ernstig lichamelijk letsel en/of zakelijke
schade.

« Wees altijd voorzichtig bij de behandeling van warme kolen, om letsel te
voorkomen.

« Het deksel van de barbecue moet altijd openstaan bij het aansteken.

»  Sommige onderdelen kunnen scherpe randen hebben! Draag, indien
nodig, beschermende handschoenen.

» De meeste opperviakken van dit toestel zijn zeer warm tijdens het
gebruik. Wees uitermate voorzichtig. Om brandwonden te voorkomen,
raakt u geen metalen onderdelen van de barbecue aan, voordat het
toestel volledig afgekoeld is, tenzij u beschermende handschoenen
draagt.

Veiligheids- en onderhoudsadvies

* Lees de handleiding voordat u de barbecue gebruikt!

» Volg alle waarschuwingen en instructies wanneer u de
barbecue gebruikt. De instructies niet lezen of
opvolgen kan resulteren in ernstig lichamelijk letsel
en/of zakelijke schade.

» Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

» Neem contact op met uw plaatselijke verkoper voor
vragen over deze instructies.

e Gebruik de barbecue niet, tenzij het toestel volledig
gemonteerd is en alle onderdelen goed en stevig
vastzitten.

* Uitsluitend voor huishoudelijk gebruik. Niet voor
commercieel koken.

@ @ @
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Werking en aansteking

 De barbecue is gemaakt voor gebruik met houtskoolbriketten of een

stuk houtskool. Niet meer dan 0,9 kg houtskool gebruiken.

« Installeer of plaats de barbecue in een veilige plaats.

 De barbecue moet opgewarmd zijn en de brandstof moet gloeiend

heet blijven gedurende ten minste 30 minuten, voordat u de eerste
keer bakt.

 Voordat u de eerste keer op de grill bakt:

a. Borstel plantaardige olie op alle inwendige oppervlakken, ook de
grills en roosters.

b. Maak een klein vuur aan in de houtskoollade.

c. Sluit het deksel als de viammen kleiner worden. Open de
dempers ongeveer een kwartslag. Handhaaf dit vuur gedurende ten
minste 30 minuten.

1. Stapel houtskool in piramidevorm in het midden van de
houtskoollade.

2. Steek de houtskool aan met een geschikte aansteker conform
EN1860-3. Maak het vuur enkel aan met het deksel open. Houd het
deksel open zo lang als de houtskool brandt met vlam.

3. Nooit vioeibare houtskoolbrandstof toevoegen aan warme of
halfwarme kolen, omdat er steekviammen kunnen ontstaan die letsel
veroorzaken.

4. Als de houtskool met as bedekt lijkt te zijn en de viammen kleiner zijn
(na 12 a 15 minuten), verspreidt u de kolen gelijkmatig over de
houtskoollade.

5. Plaats de bakroosters terug en sluit het deksel voor voorverwarming
van het bakopperviak.

6. Niet bakken voordat de brandstof met as bedekt is.

»  Het deksel altijd openen, VOORDAT u het luik naar de houtskool
opent om het vuur of de brandstof te controleren.

= Open het asluik altijd langzaam. Probeer nooit om binnen in de grill
te kijken, terwijl u het houtskoolluik opent met de grill in gebruik.
Deze instructies niet opvolgen kan tot letsel leiden.

« Niet-verbrand gas kan zich opstapelen en een steekvlam
veroorzaken als het deksel niet eerst wordt geopend.

Onderhoud

De binnenkant van uw grill kan roesten. Een dunne laag plantaardige
olie houden op de oppervlakken aan de binnenkant zal helpen om uw
grill te beschermen. De buitenkant van de grill kan nu en dan een likje
verf nodig hebben. Wij raden het gebruik van zwarte, hittebestendige
spuitverf aan die in de handel verkrijgbaar is. NOOIT DE
BINNENKANT VAN DE GRILL SCHILDEREN!

Hoe vaak u de grill moet reinigen, hangt af van hoe vaak u de grill
gebruikt.

Controleer of de kolen helemaal gedoofd zijn, voordat u de
binnenkant van het toestel reinigt. Overvloedig spoelen met water en
aan de lucht laten drogen, voordat u het toestel opnieuw gebruikt.
Wrijf de binnenkant van het toestel schoon met een doek of
keukenrol. Als u klaar bent met bakken en het toestel helemaal
afgekoeld is, verwijdert u alle overblijvende as. As neemt vocht op en
dat kan leiden tot voortijdig roesten en slijtage.

Als u een borstel met haar gebruikt om de bakopperviakken te
reinigen, controleer dan of er geen borstelhaar achterblijft op de
bakoppervlakken, voordat u begint te grillen. Het is niet aanbevolen
om bakopperviakken te reinigen, terwijl de grill warm is.



« OBS! Denna grill blir mycket varm. Flytta den inte under
anvandning.

« Anvand inte inomhus! Denna grill &r endast avsedd for
utomhusbruk. Anvand grillen i vélventilerade omraden.

 VARNING! Anvand inte sprit eller bensin for att tanda grillen.
Anvand endast brastandare som efterlever EN1860-3!

« VARNING! Hall barn och husdjur borta.

« Grillen maste placeras pa ett sakert, jamnt underlag innan
den anvands.

« Anvand inte inom 1 m fran brandfarlig struktur eller under
nagon lattantandlig yta.

« Askladan méaste vara helt inford under anvéndning.
Underlatelse att fora in den ordentligt kan leda till att
glédande kol faller ner fran grillen.

« Att brénna fastbransle skapar kolmonoxid, vilket ar doftlost
och livsfarligt! Anvand déarfér aldrig denna anordning
inomhus, och ta aldrig in den innan den har slocknat helt.

« Nar det verkar som att kolen har slocknat kan oférbrukad kol
halla varmen i upp till 24 timmar, och om de utsatts for frisk
luft kan de plotsligt fatta eld. All sadan kol som befinner sig
utanfor eldstaden utgor en brandfara, da de kan sétta eld pa
lattantandliga ytor som till exempel tradack.

« Underlatelse att lasa och fdlja instruktioner for tandning av
kolen kan leda till allvarliga personskador och/eller
egendomsskador.

« -|aktta alltid forsiktighet nar du hanterar het kol for att
forhindra skador.

« Tand alltid grillen med grillocket dppet.

 Vissa delar kan har vassa kanter! Anvand skyddshandskar om
sa kravs.

« De flesta ytor pa denna anordning &r varma under anvandning.
laktta extrem forsiktighet. Ror inte vid metalldelar av grillen
forran den har svalnat helt och hallet for att undvika brannskador,
om du inte anvander skyddshandskar.

Sakerhets- och skotselrekommendationer

 Las instruktionerna i bruksanvisningen innan du
anvander grillen!

 Folj alla varningar och instruktioner néar du anvander
grillen. Underlatelse att Iasa och félja instruktionerna
kan leda till allvarliga personskador och/eller
egendomsskador.

« Spara den har bruksanvisningen for framtida referens.

«  Om du har fragor gallande dessa instruktioner ber vi
dig kontakta din lokala aterforsaljare.

 Anvand inte grillen om den inte ar helt monterad och
alla delar ar ordentligt fastsatta och atdragna.

 Enbart for hemmabruk. Anvéand inte fér kommersiell
matlagning.

Anvandning och tandning

« Grillen ar utformad for att anvandas med kolbriketter
eller kolbitar. Anvand inte mer an 0,9 kg kol.

 Montera eller placera grillen pa en séker plats.

« Grillen ska varmas upp och branslet ska hallas gloédhett

i minst 30 minuter innan den forsta anvandningen.

« Innan du lagar mat pa grillen for férsta gangen:

a. Pensla alla inre ytor, inklusive alla galler, med
vegetabilisk olja.

b. Gor upp en liten eld i kolladan.

c. Stang locket nér lagorna avtar och dppna spjallen till
ca % varv. Denna glod bor bibehallas i minst 30
minuter.

1. Lagg kolen i en pyramidformad hdg i mitten av kolladan.

2. Ténd kolen med en lamplig brastandare, som efterlever
EN1860-3. Tand alltid elden med locket Oppet. Ha locket
Oppet sa lange kolen brinner.

3. Tillsatt aldrig tandvatska till het eller glddande kol, da
den kan baktandas och orsaka skador.

4. Nar det verkar som att kolen har ett lager av aska och
lagorna har avtagit (12—15 minuter) sprider du ut kolen i
ett jamnt lager 6ver kolladan.

5. Satt tillbaka grillgaller och stang locket for att varma upp
tillagningsytan.

6. Grilla inte nagot innan kolen har ett lager av aska.

» Oppna alltid locket INNAN du éppnar kolluckan for att
kontrollera elden eller kolen.

 Oppna alltid kolluckan langsamt. Forsok aldrig titta in i
grillen nar du 6ppnar kolluckan och grillen anvands.

« Underlatelse att folja dessa instruktioner kan leda till skada.

 Oférbrand gas kan ansamlas och orsaka en blixteld om
locket inte oppnas forst.

Underhall

Rost kan uppsta pa insidan av grillen. Du kan skydda din grill
genom att alltid ha ett tunt lager av vegetabilisk olja pa de inre
ytorna. De yttre ytorna av grillen kan behéva fixas till da och da.
Vi rekommenderar att du anvander kommersiellt tillganglig
svart sprayfarg som tal héga temperaturer. MALA ALDRIG
INSIDAN AV GRILLEN! Hur ofta grillen ska rengéras beror pa
hur ofta den anvands.

Se till att kolen har slocknat helt innan du rengdr insidan av
grillen. Skdlj noga med vatten och lat den lufttorka innan du
anvander den igen. Torka av insidan av grillen med en trasa
eller pappershandduk. Nar du har grillat fardigt och grillen har
svalnat tillrackligt rensar du ut kvarvarande aska. Aska samlar
fukt, vilket kan leda till rost och forfall.

Om en borste anvénds for att rengéra tillagningsytor bér du se
till att inga l6sa borst finns kvar pa tillagningsytorna nér du
borjar grilla. Du bor inte rengdra tillagningsytor nér grillen ar
varm.



« HUOMIO! Tama grilli tulee kytettaessa erittain kuumaksi. Ald
liikuta grillia kayton aikana.

» Ei saa kayttaa sisalla! Tama grilli on tarkoitettu vain
ulkokayttoon.

« Kayta grillia tilassa, jossa on hyva ilmanvaihto.

» VAROITUS! Al kayta alkoholia tai bensiinia sytytykseen tai
uudelleensytytykseen! Kayta vain sytyttimia, jotka ovat
standardin EN1860-3 mukaisia!

» VAROITUS! Pida lapset ja kotielaimet loitolla.

« Grilli on asennettava turvalliselle ja vakaalle pinnalle ennen
kayttoa.

« Al kayta alle 1 metrin etdisyydella syttyvisté rakenteista al&ké
tulenaralla pinnalla.

« Tuhkankeruuastian on oltava oikein asennettuna kaytén aikana.
Jos astiaa ei ole asennettu oikein, saattaa grillista pudota
kuumia kekaleita.

« Kiinteiden polttoaineiden palaminen tuottaa hiilimonoksidia, joka
on hajutonta ja tappavaa! Ala siksi koskaan kayta taté laitetta
sisélla alaka tuo sita sisdén ennen kuin tuli on taysin sammunut.

« Kun tuli nayttdd sammuneen, voivat palamattomat kekaleet olla
kuumia viela jopa vuorokauden ajan ja syttya uudelleen
odottamatta, jos ne saavat ilmaa. Grillin tulipesan ulkopuolella
madollisesti olevat kekéleet voivat aiheuttaa tulipalovaaran ja
sytyttaa helposti syttyvia pintoja, esimerkiksi puutasoja, tuleen.

« Hiilien sytyttdmista koskevien ohjeiden lukematta ja
noudattamatta jattaminen voi aiheuttaa vakavia henkil6- ja/tai
omaisuusvahinkoja.

« Késittele kuumia hiilid aina varoen. Nain valtat vahingot.

« Pidé grillin kansi aina auki tulta sytyttdessasi.

« Jotkin osat voivat sisaltaa teravia reunoja! Kayta tarpeen
mukaan suojakasineita.

» Useimmat laitteen pinnaf ovat kuumia laitetta kaytettaessa.
Ole erittain varovainen. Ala koske grillin metalliosiin ennen
kuin grilli on taysin jadhtynyt, ellet kayta suojakasineita.
Néin valtat palovammat.

Turvallisuutta koskevat ohjeet

* Lue opaskirja ennen grillin kayttamista!

» Huomioi kaikki varoitukset ja noudata ohjeita grillia
kayttaessasi. Ohjeiden lukematta ja noudattamatta
jattdminen voi aiheuttaa vakavia henkilé- ja/tai
omaisuusvahinkoja.

» Sailyta tama opas. Voit tarvita sitd mydhemmin.

 Jos sinulla on naita ohjeita koskevia kysymyksia, ota
yhteys paikalliseen jélleenmyyjaasi.

o Ala kayta grillia, ellei se ole taysin koottu. Kaikkien
osien on myds oltava asianmukaisesti kiinnitettyja ja
kiristettyja.

 Vain yksityiskayttdon. Ei saa kayttaa kaupalliseen
ruuanvalmistukseen.

Grillin kaytto ja tulen sytyttaminen i

« Grillissa on tarkoitus kayttaa hiilibriketteja tai grillihiilia. Ala

kéyta enempéa kuin 0,9 kg hiilia.

« Sijoita grilli turvalliseen paikkaan.

« Kuumenna grilli ja anna hiilten palaa punahehkuisena

vahintaan 30 minuuttia ennen ensimmaista grillauskertaa.
 Ennen grillin ensimmaista kayttokertaa:

a. Harjaa kaikki sis&pinnat kasvioljylla, myos ristikot ja ritilat.

b. Sytyté hiilipannuun pieni tuli.

c. Sulje kansi liekkien laskeuduttua, avaa savupelteja niin,

ettd ne ovat noin % auki. Pida tulta yll& vahintaan 30

minuuttia.

1. Tee hiilista pyramidin muotoinen kasa hiilipannun keskelle.

2. Sytyta hiilet sopivalla sytyttimella, joka on standardin
EN1860-3 mukainen. Pida grillin kansi aina auki tulta
sytyttdessasi. Pida kantta auki niin kauan kuin hiilet palavat
liekilla.

3. Ala koskaan lisaa sytytysnestetta kuumiin tai lampimiin hiiliin,
silla hiilet voivat syttya yhtékkisesti ja aiheuttaa
palovammoja.

4. Kun hiilet nayttavat tuhkapintaisilta ja liekit ovat laskeutuneet
(12-15 minuuttia), levité hiilet tasaisesti hiilipannuun.

5. Vaihda grillausritilat ja sulje kansi esikuumentaaksesi
grillauspinnan.

6. Ala grillaa ennen kuin hiilet ovat muuttuneet tuhkapintaisiksi.

» Avaa kansi aina ENNEN hiililuukun avaamista, kun haluat
tarkistaa hiilloksen tai polttonesteen tilan.

 Avaa tuhkaluukku aina hitaasti. Ala koskaan yriti katsoa
grillin sisd&n avatessasi hiililuukkua grillin ollessa kaytossa.

« Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa
henkildvahinkoja. Palamaton kaasu voi kertyé kokoon ja
leimahtaa tuleen, jos kantta ei avata ensin.

Grillin hoito

Grillin sisapinta voi ruostua. Voit suojata grillia levittamalla
sisapinnoille ohuen kerroksen kasvioljya. Grillin ulkopinta voi
vaatia silloin talloin kohennusta. Suosittelemme kayttamaan
kaupasta saatavaa korkeita lampotiloja kestavaa mustaa
suihkemaalia. ALA KOSKAAN MAALAA GRILLIN
SISAPINTOJA!

Puhdistusten valiaika riippuu grillin kayttdtiheydesta.
Varmista, etté hiilet ovat taysin sammuneet ennen laitteen
sisdosan puhdistamista. Huuhtele perusteellisesti vedella ja
anna ilmakuivua ennen uudelleen kayttamista. Pyyhi laitteen
sisapinta kuivaksi liinalla tai paperipyyhkeilla. Kun lopetat
ruuanvalmistuksen ja laite on riittavasti jadhtynyt, poista kaikki
jéljelle jaanyt tuhka. Tuhka keraa kosteutta, miké puolestaan
voi aiheuttaa laitteen ennenaikaista ruostumista ja
reikiintymista.

Jos kaytat karkeaa harjaa laitteen jonkin kypsennyspinnan
puhdistamiseen, varmista ennen grillausta, ettei harjaksia ole
jaanyt kypsennyspinnoille. Kypsennyspintojen puhdistaminen
ei ole suositeltavaa, kun laite on kuuma



« JATENCION! Esta parrilla se pone muy caliente, no lo mueva durante
la operacion.

« iNo lo utilice en interiores! Esta parrilla es sélo para uso en exteriores.
Usar Unicamente en un area bien ventilada.

- jADVERTENCIA! jNo utilice bebidas alcohdlicas o gasolina para el
encendido o para volver a encender el fuego! jUtilice unicamente
encendedores de lumbre que cumplan con EN1860-3!

- {ADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y mascotas lejos.

« La parrilla debe ser instalada en una base nivelada y asegurada antes

de usarla.

« No la utilice a menos de 1 m de cualquier estructura inflamable o bajo

cualquier superficie combustible.

« La bandeja para cenizas debe estar completamente instalada durante

la operacion. No instalarla correctamente podria resultar en que las

brasas calientes se caigan fuera de la parrilla.

El quemado de combustibles sélidos produce mondxido de carbono,

el cual no tiene olor y puede matar. Por lo tanto, nunca utilice este

aparato en interiores ni lo transporte al interior si su fuego no esta
totalmente extinto.

Después de que un fuego de carbdn parece apagado, las brasas no

consumidas pueden retener el calor hasta por 24 horas y si se

exponen al aire fresco, pueden generar una llama inesperadamente.

Cualquiera de esas brasas fuera de la camara de combustion de la

parrilla suponen un peligro de incendio y pueden encender superficies

combustibles como tarimas de madera.

« No leer ni seguir las instrucciones para el encendido del carbén

podria resultar en lesiones personales graves y/o dafios materiales.

« Siempre tenga cuidado cuando manipule carbén caliente para evitar
lesiones.

- Siempre encienda el fuego con la tapa de la parrilla abierta.

 Algunas partes pueden tener bordes afilados! Use
protectorguantes si es necesario.

» La mayoria de las superficies de esta unidad estan calientes
cuando esta en uso. Utilizar extrema precaucion. No toque las
partes metalicas de la barbacoa hasta que se haya enfriado por
completo para evitar quemaduras, a menos que estan usando
guantes de proteccion.

Consejos de seguridad y cuidado
iLea el manual de instrucciones antes de usar la parrilla!
* Siga todas las advertencias e instrucciones cuando use la
parrilla. No leer ni seguir todas las instrucciones podria
resultar en lesiones personales graves y/o dafios
materiales.
» Conserve este manual para referencia en el futuro.
 Sitiene cualquier pregunta relacionada con estas

instrucciones, pongase en contacto con su distribuidor local.

* No use la parrilla a menos que esté completamente
montada y todas sus piezas estén firmemente sujetadas y
apretadas.

« Solo para uso residencial. No usar para cocina comercial.

Procedimiento de uso y encendido

« Laparrilla esta disefiada para su uso con briquetas de carbén o

carbon de terron. No exceda los 0,9 kg de carbon.

» Coloque o posicione la parrilla en un lugar seguro.

 La parrilla se calienta debe calentarse y el combustible mantenido al

rojo vivo durante al menos 30 minutos antes de la primera coccidn.

 Antes de la coccion con su parrilla por primera vez:

a. Cepille todas las superficies interiores, incluidas grillas y parrillas,
con aceite vegetal.

b. Haga un pequefio fuego en la bandeja de carbén.

c. Cierre la tapa después de que las llamas desaparecen, coloque
los amortiguadores a una apertura de aproximadamente 1/2 giro.
Este proceso de quemado debe mantenerse durante al menos 30
minutos.

. Coloque el carbon en una pila en forma de piramide en el centro de la

bandeja de carbén.

2. Encienda el carbon de lefia con un iniciador de fuego adecuado que
cumpla con EN1860-3. Siempre encienda el fuego con la tapa abierta.
Mantenga la tapa abierta mientras que el carbon esté en llamas.

3. Nunca agregue liquido encendedor de carbon vegetal a carbon
caliente o tibio ya que el retroceso de la llama podria generar
lesiones.

4. Después de que el carbon parezca tener una capa de ceniza y que las
llamas han disminuido (12-15 minutos), expanda los carbones
uniformemente a través de la bandeja de carbon.

5. Vuelva a colocar las rejillas de coccion y cierre la tapa para pre-
calentar la superficie de coccion.

6. No cocine antes de que el combustible tenga una capa de ceniza.

—_

 Siempre abra la tapa ANTES de abrir la puerta de acceso al
carbon para revisar el fuego o el combustible.

 Siempre abra lentamente la trampilla de la ceniza. Nunca intente
observar el interior de la parrilla al abrir la puerta del carbén
cuando el asador esté en uso.

« No seguir estas instrucciones podria resultar en lesiones fisicas.
El gas sin quemar puede acumularse y causar un incendio si no
se abre la tapa primero.

Mantenimiento

Puede aparecer dxido en el interior de su parrilla. Mantener una
capa ligera de aceite vegetal en las superficies interiores
ayudara en la proteccién de su parrilla. Las superficies
exteriores de la parrilla podrian necesitar un retoque ocasional.
Recomendamos el uso de cualquier pintura negra en aerosol
para altas temperaturas disponible en el mercado. jNUNCA
PINTE EL INTERIOR DE LA PARRILLA! La frecuencia de
limpieza depende de qué tanto se utiliza la parrilla.

Asegurese de que los carbones estén totalmente extintos antes
de limpiar el interior de la unidad. Enjuague meticulosamente
con agua y seque al aire antes de volver a usar. Limpie el
interior de la unidad con un pafio o papel toalla. Cuando termine
de cocinar, y la unidad se haya enfriado adecuadamente, limpie
y retire todas las cenizas restantes. Las cenizas absorben
humedad, lo que puede conducir una oxidacion y desgaste
prematuros.

Si usa un cepillo con cerdas para limpiar cualquiera de las
superficies de coccion, aseglrese que no queden cerdas sueltas
en las superficies de coccion antes de cocinar. No se
recomienda limpiar las superficies de coccidn cuando la parrilla
esté caliente.



« ATENCAO! Este grelhador ficara muito quente, ndo o mova durante
o funcionamento.

« Néo utilize dentro de casa! Este grelhador deve ser utilizado apenas
no exterior.

- Utilize o grelhador numa area bem ventilada.

- AVISO! Nao use aguardente ou gasolina para acender ou
reacender! Use apenas acendalhas em conformidade com a norma
EN1860-3!

- AVISO! Mantenha as criangas € os animais afastados do aparelho.

« O grelhador deve ser instalado numa base segura antes de ser
utilizado.

« N&o utilize a uma distancia inferior a 1 m de qualquer estrutura
inflamavel ou sob qualquer superficie combustivel.

« O tabuleiro para as cinzas deve estar plenamente instalado durante
o funcionamento. Se nédo estiver devidamente instalado, as brasas
quentes podem cair do grelhador.

 Aqueima de combustiveis solidos produz mondxido de carbono,
que nao tem odor e pode matar! Por conseguinte, nunca utilize
este aparelho dentro de casa, nem o leve para dentro de casa se
néo estiver completamente apagado.

« Embora o carvéo em brasa parega extinto, as brasas ndo
consumidas retém o calor até 24 horas e, se forem expostas ao ar
fresco, podem incendiar-se inesperadamente. Essas brasas fora
da fornalha do grelhador constituem um risco de incéndio e podem
acionar superficies combustiveis como, por exemplos, pisos de
madeira.

- Afalta de leitura ou o incumprimento das instrugdes para acender o
carvdo podem resultar em lesdes pessoais graves e/ou danos
patrimoniais.

- Tenha sempre cuidado ao manusear o carvao quente para evitar
lesBes.

« Acenda sempre o0 fogo com a tampa do grelhador aberta.

 Algumas pegas podem conter arestas afiadas! Se for necessario,
use luvas de protegéo.

« Muitas superficies desta unidade estdo quentes quando estao a ser
utilizadas. Tome precaugdes extremas. Nao toque nas pegas
metalicas do grelhador até a unidade arrefecer completamente para
evitar queimaduras, exceto se estiver a usar luvas protetoras.

Conselhos de seguranga e cuidados

o Leia 0 manual de instrugdes antes de utilizar o
grelhador!

» Siga todos os avisos e instrugdes quando utilizar o
grelhador. A falta de leitura ou o incumprimento das
instrugdes podem resultar em lesdes pessoais graves
e/ou danos patrimoniais.

 Guarde este manual para referéncia futura.

« Se tiver perguntas relativamente a estas instrugdes,
contacte o seu revendedor local.

 Nao utilize o grelhador sem estar totalmente montado
e verifique se as pegas estéo todas fixadas e
apertadas com seguranca.

 Apenas para uso doméstico. Nao utilize para fins
comerciais.

Procedimentos de funcionamento e acendimento

« O grelhador esta concebido para ser utilizado com briquetes de

carvao ou pedagos de carvdo. Ndo exceda os 0,9 Kg de carvéo.

« Instale ou coloque o grelhador num local seguro.

» O grelhador deve ser aquecido e o combustivel deve permanecer

incandescente pelo menos 30 minutos antes da primeira cozedura.

« Antes de cozinhar com o seu grelhador pela primeira vez:

a. Escove todas as superficies interiores, incluindo grelhas e
grades, com 6leo vegetal.

b. Faga uma pequena fogueira no tabuleiro do carvéo.

c. Feche a tampa depois das chamas diminuirem, posicione os
amortecedores a aproximadamente ¥z de abertura. Deve manter
esta queima, pelo menos, 30 minutos.

1. Coloque o carvdo num monte em forma de piramide no centro do
tabuleiro do carvéo.

2. Acenda o carvdo com um iniciador de fogo em conformidade com a
norma EN1860-3. Acenda sempre o fogo com a tampa aberta.
Mantenha a tampa aberta enquanto o carvao arder com chamas.

3. Nunca adicione fluido de isqueiro a brasas de carvao quentes ou
mornas, uma vez que podem ocorrer retornos de chama, provocando
lesdes.

4. Quando o carvdo estiver revestido de cinzas e as chamas tiverem
diminuido (12-15 minutos), espalhe as brasas uniformemente pelo
tabuleiro do carvéo.

5. Substitua as grelhas de cozedura e feche a tampa para pré-aquecer a
superficie de cozedura.

6. Nao cozinhe antes do combustivel possuir um revestimento de
cinzas.

 Abra sempre a tampa ANTES de abrir a porta de acesso ao
carvao para verificar o fogo ou o combustivel.

« Abra sempre a porta das cinzas devagar. Nunca se debruce no
grelhador ao abrir a porta do carvao quando o grelhador estiver a
ser utilizado.

« Oincumprimento destas instru¢des pode resultar em lesoes.

« 0 gas néo queimado pode acumular e provocar um incéndio se a
tampa nao for aberta primeiro.

Manutencao

Pode surgir ferrugem no interior do seu grelhador. Manter uma fina
camada de dleo vegetal nas superficies internas ajudara a proteger o
seu grelhador. As superficies externas do grelhador podem
necessitar de retoques pontuais. Recomendamos a utilizagdo de uma
tinta em spray preta para alta temperatura disponivel
comercialmente. NUNCA PINTE O INTERIOR DO GRELHADOR!

A frequéncia de limpeza é determinada pela assiduidade com que se
utiliza o grelhador.

Certifique-se de que as brasas estdo completamente extintas antes
de limpar o interior da unidade. Lave-a cuidadosamente com &gua e
deixe arejar antes de a utilizar novamente. Limpe o interior da
unidade com um pano ou toalhas de papel. Quando terminar de
cozinhar e a unidade tiver arrefecido devidamente, limpe todas as
restantes cinzas. As cinzas acumulam humidade, que pode levar a
corrosdo e deterioragao prematuras.

Se utilizar uma escova de cerdas para limpar quaisquer superficies
de cozedura, certifique-se de que néo ficam cerdas soltas nas
superficies de cozedura antes de grelhar. Nao é recomendavel limpar
as superficies de cozedura enquanto o grelhador estiver quente.



« OBS! Denne grill bliver meget varm, ma ikke flyttes under brug.

« Ma ikke ikke bruges indenders! Denne grill er kun til udenders
brug. Brug grillen i et godt ventileret omrade.

« ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til opteending
eller genopteending! Brug kun opteendingsblokke der
opfylder at EN1860-3!

« ADVARSEL! Hold bgrn og keeledyr veek.[

« Grillen skal installeres pa et sikker og plant underlag fer brug.l

« Ma ikke bruges inden for 1 m af enhver breendbar konstruktion
eller under nogen som helst braendbar overflade.l

« Askeskuffen skal vaere helt pa plads under drift. Hvis den ikke er
pa plads, kan det resultere i at varme glgder falder ned fra
grillen.n

» Afbreending af fast breendsel producerer kulilte, som ikke har
nogen lugt og kan draebe! Du méa derfor aldrig bruge grillen
indendgrs eller tage den indendars, hvis den ikke er helt
slukket.

« Selv omilden i treekul ser ud som om den er slukket, kan der
stadig veere glgder som kan holde pa varmen i op til 24 timer og
hvis de udsaettes for frisk luft, kan de bryde i brand uventet.
Sadanne glader uden for grillens breendkammer udger en
brandfare og kan antzende braendbare overflader sasom
treeterrasser.

« Hvis du undlader at lzese og falge instruktionerne for anteending
af kul kan det medfare alvorlig personskade og/eller materielle
skader.

« For at forebygge skader, skal du skal altid udvise forsigtighed
nar du handterer varme kul.

« Teend altid ild med grilllaget abent.

« Nogle dele kan indeholde skarpe kanter! Baer
beskyttelseshandsker, hvis det er ngdvendigt.

 De fleste overflader pa denne enhed er varme under brug.
Udvis ekstrem forsigtighed. Rer ikke ved grillens metaldele
indtil den er helt afkglet for at undga forbraendinger
medmindre du er ifgrt beskyttelseshandsker.

Rad om sikkerhed og pleje
Grillen er designet til brug med kulbriketter eller traekulsstykker.
Brug ikke mere end 0,9 kg traekul.
 Placér eller szt grillen op pa et sikkert sted.
«  Grillen skal opvarmes og breendstoffet holdes radglgdende i
mindst 30 minutter fgr den farste madlavning.

« Forud for madlavning med din grill for farste gang:
a. Barst alle indvendige overflader herunder grill og riste med
vegetabilsk olie.
b. Byg et lille bal i kulskuffen.
c. Luk laget efter flammerne er stilnet af og seer luftspjeeldene
pa ca. 1/4 omgang aben. Denne made at braende pa bar
fortseette i mindst 30 minutter.

. Placér treekul i en pyramideformet stabel i centrum af kulskuffen.

2. Teend treekullene med et egnet opteendingsmateriale, der er i
overensstemmelse med EN1860-3. Du skal altid teende ild med
laget abent. Hold laget abent, sa leenge kullet breender med
flammer.

3. Heeld aldrig flydende teendvaske pa varme eller gledende kul da
tilbageteending kan forekomme og forvolde skade.l

4. Efter treekullet ser ud til at have en belaegning af aske og
flammerne er aftaget (12-15 minutter), spred sa kullet jeevnt over
kulskuffen.

5. Seet grillriste pa plads og luk laget for at forvarme ristenes
overflade.

6. Start ikke madlavningen fgr kullene har en belaegning af aske.

« Du skal altid abne laget, fer du abner kullagen for at
kontrollere ild eller kul.

 Abn altid askeskuffen langsomt. Lad vaere med at kigge ind
i grillen, nar du abner kullagen, nar grillen er i brug.

+ Manglende overholdelse af disse anvisninger kan medfgre
personskade.

« Uforbreendt gas kan samle sig og forarsage en

—_

Rad om sikkerhed og pleje
Lees venligst brugsanvisningen, fer du bruger grillen!

* Folg alle advarsler og instruktioner, nar du bruger
grillen. Undladelse af at lzese og falge instruktionerne
kan medfgre alvorlige personskader og/eller materielle
skader.

e Opbevar denne vejledning til senere brug.

¢ Hovis du har spgrgsmal vedrgrende denne vejledning,
skal du kontakte din lokale forhandler.

* Brug ikke grillen, medmindre den er helt samlet og alle
dele er forsvarligt fastgjort og strammet.

« Kun privat brug. Ma ikke anvendes til kommerciel
madlavning.
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eksplosionsagtig brand, hvis laget ikke abnes farst.

Vedligeholdelse

Rust kan vises pa indersiden af din grill. Pasmgring af en tyndt
lag vegetabilsk olie pa de indvendige overflader vil hjeelpe med
at beskytte din grill. Udvendige overflader pa grillen kan have
brug for lejlighedsvis opfiskning. Vi anbefaler brug af sort hgj
temperatur spraymaling der er kommercielt tilgeengeligt. MAL
ALDRIG det indre af GRILLEN! Hyppigheden af rengering er
bestemt af, hvor ofte grillen bliver brugt.

Sarg for at kullene er helt slukket inden du ger rent inde i
enheden. Skyl grundigt med vand og lad den lufttgrre, for du
bruger den igen. Tar det indvendige af enheden med en klud
eller kakkenrulle. Nar du er feerdig med madlavning og
enheden er tilstreekkeligt afkelet, sa rens for al resterende
aske. Aske holde pa fugten, hvilket kan fare til for tidlig rust og
forfald.

Hvis en barste bruges til at rense nogen som helst
madlavningsoverflade, skal du sikre dig, at ingen lgse
barstehar findes pa madlavningsoverfladerne far grillning. Det
anbefales ikke at rense madlavningsoverfladerne, mens grillen
er varm.



« OBS! Denne griller blir veldig varm, sa flytt den ikke under
bruk.

+ Ma ikke brukes innendgrs! Denne grillen er kun til bruk
utendars.

« Bruk grillen pa et sted med god lufting.

» ADVARSEL! Ikke bruk sprit eller bensin til opptenning eller
gjenopptenning!

« Bare bruk tennmidler som oppfyller kravene i EN1860-3!

« ADVARSEL! Hold barn og kjeeledyr unna grillen.

« Grillen mé plasseres pé et solid, flatt underlag for bruk.

« Ma ikke brukes innen 1 m radius av antennelige strukturer
eller brennbare overflater.

« Askebrettet ma veere helt innsatt under bruk. Hvis det ikke
sitter godt pa plass, kan varme gler falle ned fra grillen.

« Brenning av fast brennstoff produserer karbonmonoksid som
er uten lukt og kan drepe!! Derfor ma grillen aldri brukes
innendgrs eller bringes innendgrs far den er helt slukket.

« Selv om det ser ut som at kullene ikke lenger brenner, kan
kull som ikke er helt utbrent holde pa varme i 24 timer, og
hvis de utsettes for luft, kan de helt uventet flamme opp. Alle
gler som er utenfor grillens grillskal utgjer en brannfare, og
kan fare til antenning av brennbare overflater, som f.eks.
tregulv.

« Hvis du ikke leser og etterfglger instrukser for antenning, kan
det fore til alvorlig skader pa person og/eller eiendom.

« Varmt kull ma alltid behandles med forsiktighet for a unnga
skade.

« Grillen ma alltid tennes med &pent lokk.

 Noen deler kan ha skarpe kanter! Bruk vernehansker ved
behov.

« De fleste overflater pa denne grillen er varme nar de eri
bruk. Veer meget forsiktig. Rar ikke grillens metalldeler far
den er helt avkjglt for & unnga brannskader, bortsett fra
hvis du bruker vernehansker.

Rad om sikkerhet og vedlikehold

» Vennligst les bruksanvisningen far du bruker grillen!

« Etterfalg alle advarsler og instrukser nar du bruker
grillen. Hvis du ikke leser og etterfalger disse
instruksene, kan det fare til alvorlig skade pa person
og/eller eiendom.

« Tavare pa denne anvisningen til fremtidig bruk.

« Huvis du har spgrsmal om denne anvisningen, skal du
kontakte din lokale forhandler.

 Bruk ikke grillen hvis den ikke er helt ferdig montert og
alle deler er trygt festet og strammet.

«  Kun til privat bruk. Ma ikke brukes til kommersiell
matlaging.

Bruk og tenning av grillen
*  Grillen er fremstilt for bruk med kullbriketter eller -biter. Fyll
den ikke med mer enn 0,9 kg kull.
« Plasser grillen pa et trygt sted.
« Grillen skal varmes opp og kullet veere radgladende i
minst 30 minutter far du begynner grillingen.
 Far grillen brukes farste gang:
a. Pensle alle indre overflater, inkludert hvilerister og
grillrister, med vegetabilsk olje.
b. Lag et lite bal i kullpannen.
c. Lukk lokket etter at flammene er brent ned, sett
dampventilen sa den er ¥ dreining apen. Grillen skal
brenne slik i minst 30 minutter.
1. Legg kull i en pyramideformet haug i midten av kullpannen.
2. Tenn kullene med et eget tennmiddel som oppfyller
kravene i EN1860-3. Tenn alltid ilden med lokket apent.
Hold lokket apent sa lenge kullet brenner med flammer.
3. Tilsett aldri tennvaeske til varme eller kalde kull, for
stikkflammer kan fare til skade.
4. Etter at kullet har fatt et lag av aske og flammene er brent
ned (12-15 minutter), skal kullene spres jevnt i kullpannen.
5. Legg grillristene pa plass og lukk lokket for a varme opp
grill-/stekeoverflaten.
6. Begynn ikke grillingen for kullene har et lag av aske @verst.

« Apne alltid lokket F@R du &pner kullapningen for & sjekke
flammer eller kull.

« Apne alltid luken til askebrettet langsomt. Prgv aldri a se
inni grillen hvis du apner kulldgren nar grillen er i bruk.
 Hvis du ikke etterfglger disse instruksene, kan det fare til

skade.
« Ubrent gass kan samles opp og forarsake en
eksplosjonsartet brann hvis ikke lokket apnes farst.

Vedlikehold

Det kan oppsta rust pa innsiden av grillen din. Hvis det
alltid er et tynt belegg av vegetabilsk olje pa de indre
overflatene, vil det bidra til & beskytte grillen din mot rust.
Grillens ytre overflater kan av og til bli litt slitt. Da
anbefaler vi bruk av en svart spraymaling som taler haye
temperaturer. Det kan kjgpes i vanlig handel.

GRILLENS INNSIDE MA ALDRI MALES!

Hvor ofte du ma rengjare grillen, avhenger av hvor ofte du
bruker den.

Pase at kullet er helt slukket far du rengjer innsiden av
grillen. Rengjar grundig med vann og la ?rillen tarke for
du bruker den igjen. Terk innsiden av grillen med klut eller
kjokkenpapir. Nar grillingen er ferditg, og grillen er helt
avkjalt, skal all gjenveerende aske flernes. Aske trekker til
seg fuktighet, noe som kan fare til at grillen blir rusten og
gdelagt far tiden. Hvis du bruker en barste med bust til a
rengjere noen av grilloverflatene, ma du pase at ingen
lzse bust blir sittende igjen pa grilloverflatene. Det
anbefales ikke a rengjare grilloverflatene mens grillen er
varm.



UWAGA! Urzadzenie moze bardzo sig rozgrzaé; nie nalezy przenosic¢ go
w trakcie eksploatacii.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w pomieszczeniu zamknietym! To
urzadzenie moze by¢ uzywane wytgcznie w przewiewnym miejscu na
otwartej przestrzeni.

OSTRZEZENIE! Do rozpalania lub ponownego rozpalania nie nalezy
uzywac alkoholi ani benzyny! Nalezy uzywa¢ podpatek zgodnych z
normag EN1860-3!

OSTRZEZENIE! Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny zblizaé sie do
grilla.

Przed rozpoczeciem eksploataciji nalezy ustawi¢ urzadzenie na rownej,
bezpiecznej podstawie.

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w odlegtosci mniejszej niz 1 m od
tatwopalnych powierzchni lub konstrukcji.

W trakcie eksploatacii popielnik musi by¢ prawidtowo zainstalowany; w
przeciwnym wypadku istnieje niebezpieczenstwo wysypywania sie
rozzarzonych wegielkéw na zewnatrz grilla.

Spalanie paliw statych powoduje wydzielanie sie tlenku wegla, ktory jest
bezwonny i moze spowodowaé $miertelne zatrucie! Dlatego nie nalezy
uzywac urzadzenia w pomieszczeniach zamknietych, ani go tam wnosic,
gdy nie jest w petni wygaszone.

Cho¢ ogien z wegla drzewnego moze wydawac sie wygaszony,
niespalone wegielki moga utrzymywac¢ wysokg temperature do 24 godzin
i w przypadku kontaktu ze $wiezym powietrzem nagle buchnaé
ptomieniem. Rozzarzone wegle poza paleniskiem grilla stwarzajg
zagrozenie pozarowe i moga spowodowac zapton fatwopalnych
powierzchni, takich jak drewniane podesty.

Niestosowanie sie do instrukcji dotyczacych rozpalania ognia moze
skutkowa¢ powaznymi obrazeniami ciata ilub uszkodzeniem mienia.
Aby unikna¢ obrazen, nalezy zachowac szczegdlng ostrozno$¢ w
kontakcie z gorgcym weglem.

Nalezy rozpala¢ urzadzenie zawsze przy podniesionej pokrywie.

Niektore czeSci moga mieC ostre krawedzie! W razie
konieczno$ci nalezy zatozyC rekawice ochronne.

W trakcie eksploatacji wigkszo$¢ elementéw mocno sie
rozgrzewa. Prosimy o szczegoing ostroznos¢. Aby unikngé
oparzen, nalezy zatozy¢ rekawice ochronne lub nie dotyka¢
metalowych czesci, zanim grill nie ostygnie zupetie.

Wskazowki dotyczace zachowania bezpieczeristwa

Przed rozpoczeciem uzytkowania grilla nalezy zapozna¢
sie z niniejsza instrukcja.

W trakcie eksploataciji urzadzenia prosimy stosowac sie
do wszelkich instrukcji i ostrzezen. Niezapoznanie sie z
instrukcjg uzytkowania i niestosowanie sie do niej moze
skutkowa¢ powaznymi obrazeniami ciata i/lub
uszkodzeniem mienia.

Nalezy zachowa¢ niniejszq instrukcje w celu jej
wykorzystania w przysztosci.

W przypadku jakichkolwiek pytan odnoszacych sie do
niniejszej instrukcji nalezy skontaktowac sie z lokalnym
dystrybutorem.

Nie nalezy uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie
catkowicie ztozone, a wszystkie jego czesci odpowiednio
mocno potaczone i zabezpieczone.

Sprzet jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego.
Urzadzenia nie nalezy stosowa¢ do gotowania o
charakterze komercyjnym.
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Zasady uzytkowania
Do tego urzadzenia nalezy uzywac wegla drzewnego w brykietach lub
w kawatkach. Nie nalezy uzywa¢ naraz wigcej niz 0,9 kg.

 Nalezy ustawi¢ urzadzenie w bezpiecznym miejscu.

»  Przed pierwszym grillowaniem urzadzenie nalezy nagrza¢ i utrzymac

wegiel w stanie rozzarzenia przez co najmniej 30 minut.

Przed grillowaniem po raz pierwszy nalezy:

a. przetrze¢ wszystkie powierzchnie wewnetrzne, w tym grille i kratki,
olejem jadalnym

b. roznieci¢ niewielki ogien na kratce na wegiel drzewny

c. gdy ptomien przygasnie, zamkna¢ pokrywe i ustawi¢ wywietrzniki w
pozycji otwarcia w ok. 1/4; taki poziom rozzarzenia nalezy
utrzymywacé przez okoto 30 minut.

1. Nalezy utozy¢ wegiel drzewny w stos w ksztatcie piramidy posrodku
kratki na wegiel.

2. Nalezy podpali¢ wegiel drzewny odpowiednig podpatkg zgodng z normg
EN1860-3. Ogien nalezy rozpala¢ przy otwartej pokrywie, a pokrywe
pozostawi¢ otwarta, dopdki wegiel pali sie ptomieniem.

3. Nigdy nie nalezy polewa¢ ptynem do rozpatki wegla drzewnego cieptych
lub goracych wegli, poniewaz wybuch ptomieni moze spowodowaé
obrazenia ciata.

4. Gdy wegiel drzewny pokryje sie warstwa popiotu, a pfomienie przygasng
(po 12-15 minutach), nalezy rozprowadzi¢ wegiel réwno na powierzchni
kratki.

5. W celu odpowiedniego nagrzania powierzchni do grillowania, nalezy
wstawi¢ na miejsce kratki do grillowania i zamkna¢ pokrywe.

6. Nie rozpoczyna¢ grillowania przed wytworzeniem si¢ na kawatkach wegla
warstwy popiotu.

« Nalezy zawsze otworzy¢ pokrywe PRZED otwarciem drzwiczek
komory spalania w celu sprawdzenia ognia lub paliwa.

«  Drzwiczki popielnika nalezy zawsze otwiera¢ powoli. Nigdy nie
nalezy zagladac do $rodka urzadzenia przy otwartych drzwiczkach
komory spalania w trakcie eksploatacji grilla.

- Niestosowanie sie do tych instrukcji moze skutkowa¢ obrazeniami
ciata. Opary niespalonego gazu moga sie gromadzic i spowodowaé
gwattowny wybuch ptomieni, jezeli pokrywa nie zostanie wczesniej
otwarta.

Konserwacja

Na wewnetrznej stronie urzadzenia moze pojawiac sie rdza.
Pokrywanie wewnetrznych powierzchni grilla cienkg warstwa oleju
jadalnego pomoze chroni¢ urzadzenie. Zewnetrzne powierzchnie
grilla mogg od czasu do czasu wymagac pociagniecia farba.
Zalecamy uzycie dostepnej w sprzedazy czamej farby w spreju,
odpornej na wysoka temperature. NIGDY NIE NALEZY MALOWAC
WNETRZA URZADZENIA!

Czestotliwos¢ czyszczenia zalezy od czestotliwosci uzytkowania.
Przed rozpoczeciem czyszczenia wnetrza urzadzenia nalezy sie
upewni¢, ze wegle zostaly catkowicie wygaszone. Urzadzenie nalezy
dokfadnie optuka¢ woda i pozostawi¢ do wysuszenia na wolnym
powietrzu przed ponownym uzyciem. Nalezy wytrze¢ wnetrze
Sciereczka lub recznikiem papierowym. Po zakonczeniu
przyrzadzania potrawy, gdy urzadzenie wystygnie, nalezy je oczysci¢
z pozostatego w nim popiotu. Popiét zatrzymuje wilgoé, co moze
prowadzi¢ do szybkiego rdzewienia i zniszczenia urzadzenia.

Jezeli do czyszczenia powierzchni przeznaczonych do przyrzadzania
potrawy uzywana jest szczotka z wiosia, przed kolejnym grillowaniem
nalezy upewnic sie, ze na powierzchni nie pozostaty pojedyncze
wiosy. Nie zalecamy czyszczenia tych powierzchni, gdy urzadzenie
jest gorgce.



» ATHUGID! Grillid verdur mjog heitt, feerid pad ekki vid
notkun.

« Notid ekki innandyra! Grillid er adeins til notkunar utandyra.

« Notid grillid & sveedi med godri loftraestingu.

« VIDVORUN! Notid ekki spritt eda bensin til ad kveikja eda
vidhalda eldi! Notid adeins grillkveikivokva sem uppfylla
EN1860-3!

« VIDVORUN! Haldi® bérnum og gaeludyrum i burtu.

« Setja skal grillid upp & traustu og j6fnu undirlagi fyrir notkun.

« Notid ekki i minna en 1 m fiarlaegd fra eldfimum mannvirkjum
eda yfirbordi.

« Oskukassinn verdur ad vera alveg settur i vid notkun. Ef hann
er ekki settur i med réttum haetti getur pad valdid pvi ad heit
eldglod detti nidur af grillinu.

« Brennsla a eldsneyti & fostu formi myndar lyktarlaust
koleinoxid sem getur verid banveent! bvi skal aldrei nota
grillid innandyra, eda feera pad inn ef ekki er buid ad slokkva
ad fullu i pvi.

« begar slokkt virdist hafa i kolaeldi geta dbrunnar eldgleedur
geymt hita i allt ad 24 klukkustundir og ef paer komast i
snertingu vid ferskloft getur kviknad 6veent i peim. Allar slikar
eldgleedur utan vid eldholf grillsins skapa heettu a eldsvoda
og geta kveikt i eldfimu yfirbordi eins og vidarpdllum.

« Ef leidbeiningar eru ekki lesnar um kveikingu i vidarkolum
eda peim ekki fylgt getur pad leitt til alvarlegs likams- og eda
eignatjons.

« Synid avallt var(d vié medhodndlun a heitum kolum til ad
koma i veg fyrir meidsli.

« Kveikid avallt upp i grillinu med grilllokid opid.

e Sumir hlutar kunna ad vera med skarpar brunir! Notid
hlifdarhanska ef porf krefur.

« Flest allt yfirbord grillsins er heitt vid notkun. Synid ytrustu
varud. Snertid ekki malmhluti & grillinu fyrr en pad hefur
kolnad alveg nidur til ad koma i veg fyrir brunasar, nema
hlifdarhanskar séu notadir.

Raa fyrir oryggi og umhirdu
Lesid leidbeiningarnar &dur en grillid er notad!

o Fylgid 6llum vidvorunum og leidbeiningum vid notkun
grillsins. Ef leidbeiningarnar eru ekki lesnar eda ef peim
er ekki fylgt getur pad leitt til alvarlegs likams- og/eda
eignatjons.

«  Geymid leidbeiningarnar til ad fletta upp i peim sidar.

« Ef spurningar vakna vid lestur a leidbeiningunum skal
hafa samband vid séluadila & vidkomandi stad.

 Notid ekki grillid nema pad sé fullsamsett og allir ihlutar
pess hafi verid festir og hertir.

 Adeins til heimilisnota. Notid ekki vid eldamennsku i
atvinnuskyni.
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Le|6be|n|ngar fyrir notkun og uppkveikju
Grillid er hannad til ad vera notad med vidarkolamolum
eda vidarkolastykkjum. Notid ekki meira en 0,9 kg af
vidarkolum.
 Setjid grillid upp a éruggum stad.
« Hitid upp grillid og haldid eldsneytinu raudgléandi i ad
minnsta kosti 30 minutur adur en eldamennska hefst.
«  Fyrir fyrstu eldamennsku a grillinu:
a. Burstid allt yfirbord ad innanverdu, par @ medal grill og
ristar, med jurtaoliu.
b. Kveikid litinn eld i kolakassanum.
c. Lokid lokinu pegar logarnir sjatna, opnid loftop um % ur
snuningi. Brennslan atti ad vara i ad minnsta kosti 30
minutur.
1.Radid vidarkolum i prihyrningslaga kost i midju
kolakassans.
2.Kveikid i vidarkolunum med hentugum eldkveiki sem
uppfyllir EN1860-3. Kveikid avallt eld med grilllokid opid.
Hafid lokid opid @ medan pad logar i vidarkolunum.
3.Setjid aldrei kveikilog a heit vidarkol pvi eldur kann ad gjosa
upp og valda meidslum.
4 pegar vidarkolin hafa myndad éskulag og logarnir sjatnad
(12-15 minutur) skal jafna kolunum 0t i kolakassanum.
5.Setjid grillristarnar aftur & og lokid lokinu til ad hita
eldunaryfirbordid.
6. Hefjid ekki eldamennsku fyrr en dskulag hefur myndast &
kolunum.

+ Opnid avallt lokid ADUR en lugan ad kolakassanum er
opnud til ad athuga med eldinn eda eldsneytid.

« Opnid 6skuliguna avallt haegt og rélega. Reynid aldrei ad
horfa inn i grillid ef kolalgan er opnud pegar grillid er i
notkun.

« Eflei6beiningunum er ekki fylgt getur pad leitt til meidsla.

« Obrennt gas getur safnast upp og valdid skyndilegum eldi
ef lokid er ekki opnad fyrst.

Vidhald

Ryd getur myndast & grillinu innanverdu. Ef punnt lag af
jurtaoliu er reglulega borid a innanvert yfirbord grillsins mun
bad hjalpa til vid ad verja grillid. Pad getur purft ad vidhalda
ytra yfirbordi grillsins af og til. Vid maelum med notkun a

svortum hitapolnum mélningartda sem fa mé i badum.
MALID ALDREI GRILLID AD INNANVERBU!

Tidni prifa fer eftir hversu oft grillid er notad.

Gangid ur skugga um ad slokkt hafi verid ad fullu i kolum

adur en grillio er prifid ad innanverdu. Skolid vandlega med
vatni og latid porna ad fullu &dur en grillid er notad & ny.
purrkid grilli ad innanverdu med klut eda pappirspurrkum.
Pegar eldamennsku lykur og grillid hefur kolnad nidur i
fullnzegjandi hita skal hreinsa ut alla sku. Aska safnar i sig
raka sem getur valdid 6timabaeru rydi og skemmdum.

Ef stifur bursti er notadur til ad prifa eldunaryfirbord skal
geeta pess ad engar leifar ur burstanum standi eftir &
eldunaryfirbordinu adur en grillad er. Ekki er radlagt ad prifa
eldunaryfirbordid & heitu grilli.



« ATENTIE! Gratarul devine foarte fierbinte. Nu il mutati in timpul
folosirii.

» Anu se utiliza in interior! Acest gratar este destinat exclusiv
utilizarii in exterior. Utilizati gratarul intr-o zona bine ventilata.

 AVERTIZARE! Nu utilizati alcool sau benzina pentru aprindere
sau reaprindere! Utilizati exclusiv aprinzatoarele care respecta
standardul EN1860-3!

 AVERTIZARE! Nu permiteti copiilor sau animalelor s& se

_apropie de gratar.

« Inainte de utilizare, gratarul trebuie instalat pe o suprafata
stabila.

+ Nu utilizati gratarul la mai putin de 1 m de orice structura
inflamabild sau sub orice suprafata combustibila.

- Tava de cenusa trebuie instalata inainte de utilizare. Instalarea
incorecta poate duce la caderea carbunilor incinsi din gratar.

« Arderea combustibililor solizi produce monoxid de carbon, care
este inodor si poate fi letal! Prin urmare, nu utilizati niciodata
gratarul in interior si nu il aduceti in interior decét dupa ce a fost
stins complet.

« Desi carbunii pot parea stinsi, carbunii neconsumati pot retine
caldura péna la 24 de ore, iar sub actiunea curentllor de aer se
pot reaprinde brusc. in afara focarului gratarului, astfel de
carbuni apringi reprezinta un pericol de incendiu, putand aprinde
suprafetele inflamabile, precum o terasa din lemn.

« Nerespectarea instructiunilor pentru aprinderea carbunilor poate
duce la vatamare fizica grava si/sau daune materiale.

« Pentru evitarea vatamarilor fizice, manipulati cu grija carbunii
incinsi.

« La aprinderea focului, capacul gratarului trebuie sa fie
intotdeauna deschis.

Anumite componente pot avea margini tdioase. Daca este
necesar, folositi manusi de protectie.

Majoritatea suprafetelor acestui produs sunt fierbinti in timpul
utiliz&rii. Lucrati cu mare atentie. Daca nu purtati manusi de
protectie, nu atingeti partile din metal ale gréatarului decét dupa
ce s-a racit complet, pentru a evita provocarea de arsuri.

Sfaturi privind siguranta

Va rugam sa cititi manualul cu instructiuni inainte de
utilizarea gratarului!

Respectati toate avertizarile si instructiunile pentru
utilizarea gratarului. Nerespectarea instructiunilor poate
duce la vatamare fizica grava si/sau daune materiale.
Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.

Daca aveti intrebari legate de aceste instructiuni,
consultati magazinul de achizitionare.

Nu utilizati gratarul decét dupa ce a fost asamblat
complet si toate componentele au fost fixate si stranse
corect.

Exclusiv pentru utilizare casnica. A nu se utiliza pentru
gatit in scopuri comerciale.

Procedura de aprindere si utilizare

« Acest gratar este conceput pentru utilizare cu carbuni obisnuiti

sau brichete de carbune. Nu utilizati mai mult de 0,9 kg de

carbune.

+ Instalati sau plasati gratarul intr-o zona ferita de pericole.

« Inainte de prima gatire, gratarul trebuie incins iar carbunii

mentinuti foarte fierbinti timp de cel putin 30 de minute.

« Tnainte de prima utilizare a gratarului:

a. Folosind o perie sau pensula, ungeti cu ulei vegetal toate
suprafetele interioare, inclusiv gratarele si grilajele.

b. Faceti un foc mic in tava de carbuni.

c. Inchldet| capacul dupa domolirea flacarilor, pozitionati
regulatorul de aer la aproximativ % de cursa. Arderea ar
trebui sa se mentina cel putin 30 de minute.

1. Asezati carbunii in forma de piramida in centrul tavii pentru
carbuni.

2. Aprindeti carbunii folosind un aprinzator ce respecta standardul
EN1860-3. La aprinderea focului, capacul trebuie sa fie
intotdeauna deschis. Tineti capacul deschis atata timp cat
carbunii ard cu flacara.

3. Nu adaugati niciodata peste carbunii incinsi lichid de aprindere a
carbunilor deoarece returul flacarii poate provoca vatamare fizica.

4. Cand carbunii capata un invelis de cenusa si flacarile s-au stins
(12-15 minute), repartizati carbunii uniform in tava.

5. Puneti la loc grila si inchideti capacul pentru a preincalzi
suprafata de gatire.

6. Nu incepeti gatirea decét dupa ce carbunii capata un invelis de
cenusa.

+ Intotdeauna deschideti capacul INAINTE de a deschide usa de
acces la carbuni pentru verificarea carbunilor sau a focului.

» Deschideti intotdeauna usa spatiului pentru cenusa cu grija. In timpul
utilizarii, nu incercati s va uitati in interiorul gratarului in timp ce
deschideti usa de acces la carbuni. Nerespectarea acestor
instructiuni poate duce la vatamare fizica.

+ Daca nu deschideti mai intai capacul, gazele nearse care se pot
acumula sub acesta pot izbucni in flacari.

Intretinerea

Pe interiorul gratarului poate aparea rugina. Aplicarea regulata
a unei pelicule de ulei vegetal pe suprafetele din interior va
ajuta la protejarea gratarului. Suprafetele exterioare pot
necesita corecturi ocazionale. Va recomandam sa utilizati
sprayurile cu vopsea la temperatura ridicata disponibile in
comert, de culoare neagra. NU VOPSITI INTERIORUL
GRATARULUI!

Frecventa curatarilor este determinata de cat de des utilizati
gratarul.

Inainte de a curata interiorul, asigurati-va ca ati stins complet
carbunii. Clatiti bine cu apa si lasati sa se usuce inainte de
reutilizare. Stergeti interiorul gratarului cu o carpa sau
prosoape de héartie. Dupa ce ati terminat de gatit, iar gratarul
s-a racit corespunzator, curatati toata cenusa ramasa. Cenusa
atrage umezeala, care poate duce la ruginire si deteriorare.

Daca se foloseste o perie abraziva pentru curatarea
suprafetelor de gatire, aveti grija s& nu raména vreun fir de par
pe aceste suprafete inainte de gatire. Nu se recomanda
curatarea suprafetelor de gatire cat timp gratarul este fierbinte.



« POZOR! Tento gril bude velmi horky. Nepfemistujte béhem
provozu.

« Nepouzivejte v mistnosti! Tento gril je ur€eny pouze na
grilovani venku. Pouzivejte tam, kde je dobré vétrani.

« POZOR! K rozpaleni nepouzivejte lih ani benzin. Pouzivejte
pouze podpalovace, které splfiuji normu EN1860-3!

« POZOR! Dbejte, aby se v blizkosti nepohybovaly déti nebo
psi.

« Gril musi byt pfed pouZitim instalovan na bezpe¢né roviné.

« Nepouzivejte v blizkosti hoflavych pfedmétu nebo jinych
vznétlivych povrchi. UdrZujte vzdalenost nejméné 1 m.

« Béhem provozu musi byt na misté spravné instalovana
nadoba na chytani popele. Pakli neni spravné umisténa,
mohou z grilu vypadnout Zhavé uhliky.

« Palenim pevnych paliv vznika kysli¢nik uhelnaty, ktery neni
citit a mGze usmrtit. Proto nikdy nepouzivejte toto zafizeni v
mistnostech domu. Nestéhuijte dovnitf, dokud vée neni
uhaseno.

« | kdyZ se dievéne uhli zda byt uhaSeno, nespalené uhliky si
zachovaji vysokou teplotu i po 24 hodin a v kontaktu s
Cerstvym vzduchem se mohou necekané vznitit. Uhliky mimo
topenité znamenaji nebezpeci poZaru a mohou zapalit
vznétlivé povrchy, napf. dfevéné balkény a plochy.

« Je nutno proCist navod na rozpaleni dfevéného uhli, a fidit se
jim. Jinak maze dojit k vaznym popéaleninam i ke Skodam na
majetku.

« Pfi zachézeni s horkym dievénym uhlim je nutno vzdy
postupovat opatrné, aby se zabranilo Urazim.

« Gril vzdy rozpalujte s otevfenym vikem.

« Neékteré souCastky maji ostré hrany! V pfipadé nutnosti
pouzivejte ochranné rukavice.

« VétSina povrchi u tohoto zafizeni jsou béhem provozu horké.
Pracuijte se zvySenou opatrnosti. Nedotykejte se kovovych Casti
grilu. PoCkejte, aZ Uplné vychladne, abyste se vyhnuli
popaleninam, jinak pouzivejte ochranné rukavice.

Rady na bezpeény provoz a udrzbu

Pfed pouZitim grilu si pozorné pro¢téte pfirucku s
navodem!

- Pfi pouziti berte zfetel na varovani a navod. Jinak
mUze dojit k vazné Ujmé na zdravi a

ke Skoddm na majetku.

« Tuto pfirucku si schovejte k pozdéjsimu nahlédnuti.

S dotazy ohledné tohoto navodu se obratte na
prodejce.

« Nepouzivejte gril, ktery neni Upiné sestaveny, a u
néhoz nejsou vSechny soucastky bezpeéné pfipevnéné
a utazené.

e Gril je ur€en pouze pro domaci potfebu. Nepouzivejte
na komer¢ni Ucely a vareni.
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Postup pfi provozu a rozpaleni

« Tento gril je ur€en k pouziti s dfevénymi briketami nebo s
kousky dfevéného uhli. Nepfesahuijte 0,9 kg dfevéného
uhli.

e Gril umistéte na bezpeéném misté.

«  Gril se mé& rozehfat a palivo mé byt udrzovano rozzhavené
do Cervena alespori 30 minut pfed zaCatkem grilovani.

 Nez gril pouzijete poprvé:

a. Vymazte vSechny vnitini povrchy, véetné rostd a
mfizek, rostlinnym olejem.

b. V kotli na dfevéné uhli rozdélejte ohynek.

c. Zaviete viko, az se plaménky trochu zmensi, priduchy
vzduchu nastavte asi na % otevfeni. Tento Zar udrZujte
nejméné 30 minut.

1. Vlozte dievéné uhli na hromadku do stfedu kotle/nadoby.

2. Zapalte dfevéné uhli vhodnym podpalovacem, ktery splfiuje
normu EN 1860-3. Oheri vzdy zapalujte se zvednutym
vikem. Viko musi byt zvednuté po celou dobu, kdy dfevéné
uhli hofi s plamenem.

3. Nikdy nepfidavejte hoflavinu na horké nebo teplé dfevéné
uhli. Mohl by vySlehnout oheri a zpusobit popaleniny,

4., KdyZz se na dfevéném uhli objevi vrstva popele a plameny
ustoupi (12-15 minut), rozlozte uhli rovnomérné po nadobé.

5. Vymérite rosty a zavfete poklop, aby se grilovaci povrch
zahfal.

6. Nezacinejte grilovat dfiv, neZ se na palivu udéla povlak
popele.

«  PRED KONTROLOVANIM UHLI nebo paliva a otevienim otvoru,
vzdy zvednéte viko.

 Dvifka u nadoby na popel vzdy otevirejte pomalu a opatrné.
Nikdy se nedivejte do grilu a neotevirejte, kdyz je gril v provozu.

 Nefizeni se timto navodem m(Ze mit za nasledek Uraz a
popaleniny.

 Nespalené plyny se mohou nahromadit a zpusobit pozar, jestlize
nejprve nezvednete poklop.

Udrzba

Na vnitfku grilu se mize objevit rez. Tenka vrstva rostlinného
oleje na vnitfnim povrchu pomaha gril chranit. Vnéjsi povrchy
grilu bude nutné nékdy pfetfit. Doporucujeme bézné dostupnou
¢ernou barvu ve spreji, uréenou na pouZiti pfi vysokych
teplotach. ) 3 .

NIKDY BARVOU NENATIREJTE VNITREK GRILU. Castost
Citéni zaleZi na tom, jak Casto gril pouzivate.

Dbejte, aby uhly byly uplné vyhaslé, nez zaénete Eistit vnitfek.
Pofadné splachnéte vodou a nechte uschnout na vzduchu pfed
dal$im pouzitim. Vytfete vnitfek latkovymi nebo papirovymi
ubrousky. Az skoncite s grilovanim a jednotka dostatecné
vychladne, vytiete zbytek popele. Popel drzi viahu a to vede k
pred¢asnému rezavéni a pokazeni.

Jestli k Cisténi grilovacich ploch pouzivate kartac se Stétinami,
dbejte, aby tam tyto tétiny nezustaly, az budete znovu grilovat.
Nedoporucuje se Cistit povrchy, kdyZ je gril jesté horky.



» POZOR! Pocas prevadzky sa gril zohreje, preto sa nesmie
premiestiiovat.

« NepouZivajte vo vnatornych priestoroch! Zariadenie je uréené len na
vonkajSie pouzite. Gril pouzivajte na dobre vetranych miestach.

» VAROVANIE! Na zapalenie alebo opatovné zapalenie ohna
nepouzivajte lieh alebo benzin! Pouzivaite iba zapalovade spifiajlice
normu EN1860-3!

» VAROVANIE! Deti a doméce zvierata drZte v bezpeénej vzdialenosti od
grilu.

« Pred pouzitim gril inStalujte na zabezpe¢nenom povrchu.

* Horlavé materialy sa nesmu nachadzat' vo vzdialenosti 1 m od grilu.
Neumiestriujte gril pod horfavé povrchy.

« Pocas prevadzky musi byt riadne naintalovana tacka na zachytavanie
popola, v opatnom pripade méZze dojst k vypadavaniu horucich uhlikov
z grilu.

« Horenim pevného paliva vznika kysli¢nik uholnaty, ktory je bez zapachu
a moze ohrozovat zivot ¢loveka! Preto nikdy nepouzivajte toto
zariadenie vnutri, ani ho nikdy nepremiestiiujte dovnutra, ak nie je oheri
v grile Uplne uhaseny.

« Po zahaseni ohiia si nespotrebované uhliky dokazu udrzat teplotu po
dobu 24 hodin. V pripade, ak su vystavené &erstvému vzduchu, mézu
neCakane zacat horiet. Takéto uhliky nachadzajice sa mimo kotla grilu
predstavuju nebezpecenstvo poziaru a mozu spdsobit zapalenie
horfavych povrchov, napr. drevenych dosiek.

« Neprecitanim a nedodrziavanim pokynov pri zapalovani méZe dojst k
vaznemu zraneniu a/alebo poskodeniu majetku.

« Pri manipulacii s horicim uhlim budte vzdy opatrny, aby ste
predchadzali zraneniam.

* Pri zapalovani ohfia musi byt poklop vzdy otvoreny.

 Niektoré Casti maju ostré hrany! V pripade potreby pouzivajte
ochranné rukavice.

» Pocas prevadzky sa vacsia Cast zariadenia zohreje. Postupuijte
mimoriadne opatrne. Pokial nepouzivate ochranné rukavice,
nedotykajte sa kovovych nevychladnutych Casti grilu, aby ste
predchadzali popaleninam.

Pokyny pre bezpecné pouZivanie a udrzbu
Pred pouZitim grilu si precitajte pouzivatelsku prirucku!

« Pri pouzivani grilu dodrziavajte vSetky varovania a
pokyny. NepreCitanim a nedodrZiavanim pokynov
moze ddjst k vaznemu zraneniu a/alebo poskodeniu
majetku.

 Uschovaijte tato prirucku pre potreby nahliadnutia v
buducnosti.

 V pripade dal3ich otazok tykajucich sa pokynov
pouZzitia, obratte sa na svojho miestneho predajcu.

» Nepouzivajte gril, pokial nie je kompletne zmontovany
a vSetky Casti bezpeéne upevnené a zatiahnuté.

« Iba pre domace pouZitie. Nevhodné pre profesionalne
pouZzitie.

Prevadzka a postup zapalovania

«  Gril je ur€eny na pouZitie s briketami alebo dreveném

uhlim. Nepresiahnite mnozstvo 0,9 kg dreveného uhlia.

» Postavte alebo umiestnite gril na bezpecné miesto.

 Pred prvym grilovanim gril zahrejte a nechajte uhlie

rozpalit do Eervena po dobu 30 minut.

« Pred prvym grilovanim:

a. Natrite rastlinnym olejom v3etky vnutorné povrchy grilu,
vratane mriezok a rostov.

b. V kotli na uhlie zapalte maly ohen.

c. Zatvorte poklop potom, ako sa plamene utiSia, vetracie

prieduchy otocte, aby boli priblizne na 4 otvorené.

Horenie udrZiavajte po dobu 30 mint.

. Uhlie poukladajte do stredu kotla do tvaru pyramidy.

. Zapalte uhlie pomocou vhodného podpalovaca, ktory splha
normu EN1860-3. Pri zapalovani ohfia majte poklop vzdy
otvoreny. Nechajte poklop otvoreny, pokial pri horeni vidiet
plamene.

3. Nikdy nepridavaijte do rozpaleného alebo teplého uhlia

tekuty podpalovaé, kedZe spatné vydlahnutie plamena
moze spdsobit zranenie.
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4. Potom, ako sa na povrchu uhlia vytvori popol a planene sa

utiSia (12-15 minut), rozlozte uhlie rovnomerene po celom
kotli.

5. Na predhriatie grilu vymerite grilovacie mrieZky a zatvorte
poklop.

6. Nezacnite grilovat, pokial sa na uhli neobjavi popol.

« PREDTYM, ako otvorite dvierka na kotli, aby ste skontrolovali
ohen alebo stav paliva, vzdy nechajte poklop otvoreny.

« Dvierka otvérajte vzdy pomaly. Nikdy sa nepozerajte dovnutra
grilu po€as otvérania dvierok, pokial je gril v prevadzke.

 Nedodrziavanim tychto pokynov méze dojst k zraneniu.

Ak nie je poklop otvoreny ako prvy, méze dojst k
nahromadeniu nespalenych plynov, ¢o spdsobi bleskové

vzplanutie.

Udrzba
Na vnutornej Casti grilu sa moze objavit hrdza. OSetrovanim

vnutornych povrchov grilu fahkym naterom pomocou

rastlinneho oleja prispeje k jeho dihej Zivotnosti. Prilezitostn(

starostlivost vyzaduje aj vonkajsi povrch grilu. Odporicame

pouzit komercne dostupnu Ciernu farbu v rozpragovaci pre
pouzitie pri vysokych teplotach. NIKDY NEPOUZIVAJTE
FARBU NA VNUTORNE POVRCHY GRILU! Invervaly ¢istenia

grilu zavisia od toho, ako ¢asto sa gril pouziva.

Pred Cistenim vnt'Jtomej Casti grilu sa uistite, ze je uhlie
kompletne uhasené. Dokladne oplachnite vodou a nechajte
uschnut pred jeho opatovnym pouzitim. Na utretie vnutornej
Casti pouZite handru alebo papierové utierky. Po skonceni

grilovania a vychladnuti zariadenia, odstrante z grilu vSetok

popol. V popole nahromadena vihkost méze sposobit koroziu a
poskodenie materialu.

Ak na Cistenie grilovacich povrchov pouzivate Stetinovu kefku,

uistite sa, aby vypadnuté Stetiny nezostali na grilovacich
povrchoch pred grilovanim. Neodporuca sa Cistit' grilovacie
povrchy pocas prevadzky grilu.
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HARDWARE LIST

Key Description Image Qty.
A 1/4-20%x1/2" Combo Truss Head Screw %mmﬁﬂ 45
B 1/4-20%1-1/2" Combo Truss Head Screw { Xmmmmﬁmmmm 8
C 1/4-20 Flange Nut 12
D LockNut,Hex, 1/4-20 4

—

N
E Hinge Pin ll: O 2
F o |roin sma @@ 8
G Pivot Pin, for Adjustment Assembly [[ @ 2

Axle Spacer

" @ 2
J Axle Washer, Flat @ 1

TOOLS REQUIRED
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PARTS DIAGRAM
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PARTS LIST

2
<
3]
<

Description

LID ASSEMBLY

HINGE KIT, F/ LID

LID HANDLE

HANDLE SEAT

LOGO PLATE

TEMPERATURE GAUGE

DAMPER, F/ TOP LID

O |N|o|jO|~|wIN]—~

SWING-AWAY GRATE

©

COOKING GRATE

-
o

RIGHT LEG, FRONT

-
-

RIGHT LEG, REAR

-
N

LEG EXTENDER

-
w

LEFT LEG, FRONT

-
H

LEFT LEG, REAR

-
(S]

BOTTOM SHELF

AXLE

-
g

WHEEL

-
oo

FIREBOX FRONT PANEL

-
©

FIREBOX REAR PANEL

N
o

FIREBOX SIDE PANEL, LEFT

N
=

FIREBOX SIDE PANEL, RIGHT

N
N

DAMPER, F/ FIREBOX

N
w

ASH PAN

N
N

SIDE SHELF, LEFT

N
(6]

SIDE SHELF, RIGHT

N
[}

CLEAN OUT DOOR

N
<

CRANKSHAFT BUSHING

N
[}

HANDLE, F/ CLEAN OUT DOOR

N
©

CRANKSHAFT

w
o

CHARCOAL PAN

w
=

ADJUST ASSEMBLY, F/ CHARCOAL PAN

w
N

BEZEL, F/ TEMPERATURE GAUGE

-
[«
alalalalalalalalalalan]alala]aN]alaalan]=m]mNd]a NN -

w
w

GRATE LIFTER

NOT Pictured

1

HARDWARE PACK

1

ASSEMBLY MANUAL
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ASSEMBLY
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REAR
ARRIERE

TRASERO
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BRACKET
97 SUPPORT
SOPORTE
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NOTE: This information is a guide only. Items included in your barbecue
specification may differ depending on region or specific dealer specification.

NOTE: Ces renseignements sont donnés a titre indicatif. Il est possible que
les articles inclus dans les spécifications de votre barbecue différent selon la
région ou les caractéristiques stipulée par le concessionnaire.

ANMERKUNG: Diese Anleitung dient nur zu Informationszwecken. Einzelteile
der Grillspezifikation sind unter Umst&nden verschieden entsprechend der
Vertiebsegion oder bestimmten Handleranforderungen.

AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida soltanto. Gli
articoli compresi nelle cartteristiche techiche del barbecue potrebbero variare
a seconda della regione o del concessionario.

ATTENTIE: Deze informatie is alleen bedoeld als gids. Onerdelen in uw BBQ
specificatie en pakket kunnen per regio of per dealer verschillen.

ANM.: Denna information &r endast avsedd som handledning.
Specifikationerna for grillen kan variera regionalt eller beroende pa de krav
som olika aterforsaljare har.

HUOMATKAA: Nama tiedot ovat pelkastédan suuntaa antavia. ostamanne
grillin yksityiskohdat voivat olla erilaiset paikkakunnan tai erityisten
myyakohtaisten yksiyiskohtien mukaan.

NOTA: Esta informacion es una gui Unicamente. Es posible que las
indicaciones incluidas en las especificaciones de su Asador seandiferentes
segun la regién o las especificacaiones especiicas del
representante.

NOTA: Esta informag&o € simplesmente um guia. Os itens incluidos na
especificagdo do seu BBQ poderao diferir dependendo da especificagéo da
regido ou do vendedor especifico.

NB.: Denne information er kun vejledende. Specifikationer kan variere efter
@nske fra forhandler, eller | henhold til nationale regler.

NB.: Denne informasjon er kun veiledende. Spesifikasjoner kan variere som
stipulert av forhandler, elle | henhold til nasjonale krav.

UWAGA: Informacje te sluza jedynie, jako wskazowki. Elementy wchodzace
w sklad specyikacji twojego grilla moga sig rézni¢ w zaleznosci od rejonu lub

szczegolnych specyfikacji dealera.

ATHUGID: bessar upplysingar eru adeins leidbeinandi. Hiutir sem finna ma i

lysingu & grilli pinu geta verid mismunandi & milli sveeda eda sdluadila.

NOTA: Prezenta informatie este numai un ghid. Articolele incluse in specificatia
BBQ-ului dumneavoastra pot diferi in functie de zona si specificul distribuitorului.

POZNAMKA: Tyto informace slouzi pouze jako instruktaz. Sougasti vaseho
BBQ. Specifikace se mohou li$it podle regionu/zemé nebo specifickych udaju
prodejce.

POZNAMKA: Tieto informacie st len orientacné. Polozky, ktoré st zahmuté do
technickych podmienok BBQ, sa moZze Iisit v zavislosti na regione alebo
technickych podmienok prisluSného predajcu.
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All specifications are subject to change without notice.

Toutes les caractéristiques sont susceptibles d'étre modifiées
sans préavis.

Anderungen ohne vorherige Bekanntgabe vorbehalten.

Tutti | dati tecnici possono cambiare senza preavviso.

Alle specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.

Kaikki oikeudet teknisten tietojen muutoksiin pidadtetaan.

Kaikki yksityiskohdat voivat muuttua ilman etta niista
erikseen iimoitetaan.

Todas las especificaciones estan sujetas a cambios sin previo aviso.

Todas as especificagdes estdo sujeitas a alteragdo sem aviso.

Alle specifikationer kan eendres foruden varsel.
Spesifikasjoner kan endres utenvarsel.

Wszystkie specyfikacje moga ulec zmianie bez uprzedzenia.

Allar lysingar eru hadar breytingum an vidvorunar.

Toate specificatiile sunt supuse modificarilor fara notificare.

Vechny informace mohou byt zménény bez pfedchoziho upozornéni.

VSetky technické podmienky podliehaju zmenam bez
predchadzajlceho upozornenia.
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Kriswell A/S
Knudstrupvej10C
DK- 8870 Langaa
Tel. +45 8773 6000
info@dancook.dk

Char-Broil, LLC
Columbus, GA 31902, U.S.A.
charbroil.com | charbroil.de



